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Depuis 2012, la Folie Douce (d’) étonne a Méribel.

En plein air, sur fond de shows et cabaret, elle invite toutes les générations a mixer les plaisirs d’'une cuisine généreuse
avec les joies du Clubbing, et a profiter de spectacles exceptionnels, uniques en leur genre.

La Folie Douce est un concept adapté aux familles, aux jeunes et aux moins jeunes.

'établissement s’integre parfaitement a son environnement, mélant les matériaux locaux (pierres, bois et lauzes...)et
s'inscrit dans le paysage économique local.

Son Histoire
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La Folie Douce Méribel — Courchevel appartient a deux entités bien distinctes:
La premiere est visible, il s’agit de la marque Folie Douce quelle partage avec ses 4 autres sceurs. Ce qui est moins visible mais qui se ressent dans la facon
de travailler de ses 70 collaborateurs, c’est son affiliation au groupe hotelier LOV HOTEL COLLECTION dont elle fait également partie.
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La Folie Douce Méribel — Courchevel est en accord parfait avec les stations de renommeées qui I'entourent.
Excentrique, car nous sommes a la Folie Douce, et c’est la base de son ADN.

Performante, car a la Folie Douce Méribel — Courchevel vous serez agréablement surpris de la qualité de
nos performers (danseurs, chanteurs, acrobates, dj et musiciens). Le spectacle est tous les ans plus beau,
plus riche, plus précis et plus technique. Cette année encore vous serez transportés dans un monde
rock’n’roll, coloré, enchanté et puissant.

Son ident

Elégante, car nous avons une localisation incroyable, une équipe de professionnels attentifs a votre
service, une cuisine toujours aussi généreuse et travaillée. La féte y est conviviale, les cultures, les genres
et les styles se mélangent sans tabou.

De 7 a 77 ans, vous trouverez forcément votre bonheur dans cet établissement atypique.
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Perchée a Ouvert 7/7 de9h a 17h

2012 Année de sa création 2100 meétres d’Altitude de mi Décembre a mi Avril
derriére Val d’Isere et Val Thorens

et devant I'Alpe d’Huez et Megéve-Saint Gervais

1 Boutique Folie Douce
1 Boutique OnePiece
1 Scene a 360°
2 Spectacles par jour
2h de Clubbing a ciel ouvert par jour

2 Restaurants
3 Bars

1 Kiosque

1 Espace déjanté privilégié de 200 places

70 collaborateurs
3000 visiteurs / jours

Jusqu’a 1000 repas / jour
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MERIBEL

COURCHEVEL

La Fruitiere se distingue par son style, son élégance,
jusqu’aux habits d’un personnel dynamique,
enthousiaste et chaleureux.

La carte adopte les produits locaux, invitant

les skieurs a la découverte des terroirs frangais

et de produits savoyards.
Ajoutez a cette cuisine des sommets,

une cave d’affinage ou les fromages
de Savoie cotoient les grands crus
et les dernieres découvertes

du chef sommelier.

Pour une pause « bistronomique » le restaurant La Fruitiere propose
deux services de déjeuner spectacle
12h30 ou 14h30
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ECHELLE D’ ASSORTIMENT D’ENTREES
ASSIETTE FRUITIERE

Assortiment de 5 Fromages, Bouquet de Salades et Fruits Secs

L’ECAILLER

HUTTRES SPECIALES N°2 YVES PAPIN (Marennes lles d’Oléron)

6 PIECES
9 PIECES
12 PIECES

APERITIFS ENTRE AMIS

32¢€
28€

28€
39€
S4€

SUAWOD 9IS SOINT US D11 Xid
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DEPUIS 1994




APERITIFS

Vin chaud

Champagne Perrier-Jouét Grand Brut

Kir

Martini, Campatri
Lillet Rosé Tonic
Spritz Apérol

Pastis 51, Ricard
Vodka Absolut Elyx
Gin Beefeater
Whisky Jameson

VINS au verre 15 cl

BLANC
Chablis 2014 La Chablisienne
Vin de Savoie Abymes

ROUGE

Chateau La Voie Vieilles Vignes,
Blaye, Cotes de Bordeaux

Vin de Savoie Mondeuse

ROSE

M. de Minuty, Cbtes de Provence

BIERE PRESSION
Carlsberg 33cl  6,50€

BIERES BOUTEILLES
Carlsberg

Skoll

Sol

Cidre Brut Loic Raison
Cidre Rosé Ecusson

15cl
15c¢l
15¢l
5cl
12cl
12cl
4cl
4cl
4cl
4cl

15¢l
15¢l

15cl

15cl

15cl

50cl

33cl
33cl
33cl
27.5¢l
33cl

6,50€
15¢€
7.50€
7€
10€
10€
6€
15¢€
15€
25¢€

8€
7€

8¢

7€

8€

9€

7€
7€
7€
8€
8€

SODAS, JUS DE FRUITS & EAUX

Soda (Coca-Cok, Nestea, Sprite, Fanta)  33¢cl 6€  50cl
Jus de Fruits {(Orange, Pomme, Ananas, 33¢l 6€  50cl
Tomate, ACE)

Powerade, Monster

Orange pressée 20cl
Badoit, Evian 75¢l
DIGESTIFS

Geénépi Distillerie des Alpes 4cl
Marc de Savoie, Poire, Mirabelie, Armagnac, Calvados 4c|
Bailey's, Get 27, Get 31, Chartreuse 4cl
Rhum Havana 7 ans 4cl
Rhum Pacto Navio 4cl
Tequila Avion 4cl
Tequila Patron Silver, XO Café 4cl
Gin Plymouth Nawy 4cl
Ballantine’s 17 ans 4cl
Vodka GreyGoose 4cl
Aberlour A'Bunahd 4cl
Glenlivet 18 ans 4cl
Royal Salute 21 ans 4cl
Chivas Regal 25 ans 4cl
Cognac Martell Cordon Bleu 4cl
BOISSONS CHAUDES

Espresso Goutte Evian, DéEcaféiné

Double espresso, Lait chaud, Cifron chaud
Grand café, Café au Iait, Chocolat, Capuccino
Thé vert, Earl Grey, English Breakfast, Darjeeling
\eneine bio, Tileul, Menthe

BOISSONS

8€
8€

8€
10€
8€

10€
12€
15€
18€
22¢
15€
20€
20€
20€
20€
25¢€
20€
22¢€
30€
22¢

5€

6,50€
6,50€

6€
6€
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BCEUF LEGEREMENT FUME

BURATINA VERSION FRUITIERE

SAUMON FUME AU BOIS D’HICKORY

EPAULE BELLOTA IBERIQUE

POIREAUX VINAIGRETTE, crufcuit & 63°, Parmesan et Brioche aux Herbes
TARTE AU BEAUFORT

SALADE CESAR AU POULET, rougasse au Romarin

SUCETTES DE REBLOCHON, saiade Frisée au Lard Fermier

FOIE GRAS DE CANARD, roire Pochée & la Mondeuse et aux Epices

SOUPES

MINESTRONE D’HIVER
SOUPES DE POISSON, rouille et Crootons & I'Ail
SOUPES ‘A L,OlGNON, La Blanche et La Brune, Mouillette de Pain Gratinée

ENTREES

19€
19€
21€
28€
19€
18€
19€
22¢
23€

19€
23€
21€
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PATES

3

CROZETTO AU LARD FERMIER FACON CARBONNARA 26€ =
SPAGHETTI A LA BOLOGNAISE 28€ %
LINGUINE ‘A L’ENCRE DE SEICH E, cux Palourdes et aux Coques, Sauce Homardine 32€ g?

POISSONS g
FISH AND CHIPS DE CABILLAUD Legerement Fumé et Sauce Tartare 29€
LOTTE A L’ARMORICAINE EN COCOTTE LUTEE 29€

VEGETARIEN
COCOTTE DE LEGUMES DU MOMENT 27€
RISOTTO AUX CHAMPIGNONS 29€
VIANDES
NOIX DE JOUE DE BOEUF EN COCOTTE 30€
SALADE CE'SAR AU POULET, rougasse au Romarin 28€
TARTARE 100% PUR BCEUF ‘A LA TRUFFE, souquet de salades (200g) 33€
CHEESEBURGER DE BCEUF DRY AGED cu Beaufort et au Lard Fermier 32€
ENTR ECéTE ORIGINE ARGENTINE, tchalotes Confites et Boite Chaude 33€
TARTIFLETTE 29€
SUPREME DE VOLAILLE JAUNE DE CHALLANS, rurée de Pormmesde Tere Parfumée & kaTruffe 31€ —
A PARTAGER A DEUX (prix par personne) L / FRUITIERE

POULET JAUNE DU PE'RK;ORD Farci &1 I’Ancienne et Roti & ko Broche 30€ DEPUIS 1884
TRAVERS DE PORC GRILI.E AUX HERBES, scuce BBQ et Potimarron & la Créme Double 29€
GIGOT DAGNEAU DE LAIT DE L’AVEYRON et 1gjine de Carottes 32€

PLATS




Nos fromages sont affinés par Eric Mainbourg, Les Caves d'Affinages de Savoie & Rognaix

ASSIETTE FRUITIERE 28€
Cing Fromages de Savoie, mesclun de Salades et Fruits Secs %
[¢]
TERMIGNON 5
Bleu de Termignhon 12€ g
e
TIGNES 9
Persillé de Tignes 10€ 2
BEAUFORT
Vieux Beaufort d'alpage 10€
BAUGES
Vacherin des Bauges 10€
SAVOIE —
Tomme bio au lait cru 10€
Tomme de Savoie fermiere 10€
Tomme morgée affinée a la biere « La Baujue » 10€
Tommette de Brebis 10€
TARENTAISE
Tomme de chévre fermiere 10€

| AFRUITIERE

DEPUIS 1994

FROMAGES




TARTE AU CITRON MERINGUEE

MILLE FEUILLES & i vanilie

PARIS BREST & o creme Pralinée Légere

ENVOLEE DE MASCARPONE

MOELLEUX AU CHOCOLAT, Lait Fris au Pain d'Epices

PAIN PERDU ET COMPOTE DE POMMES, rarfumée & la Canelle
RIZ AU LAIT EN VERRINE, coramel au Beurre salé

TARTE AMANDINE AUX MYRTILLES

NEMS AU CHOCOLAT

CAFE SAVOYARD

DESSERT A PARTAGER

(Servi pour 2 / Prix par personne)

MOUSSE AU CHOCOLAT

DESSERTS

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12€

12
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CHAMPAGNES BRUTS
G.H MUMM Grand Cordon 75¢l 130€ CHAMPAGNES ROSES

G.H MUMM Brut Selection 100% Grand Cru 75cl 140€ G.H. Mumm Rosé 75¢l 140€
G.H MUMM Brut Selection 100% Grand Cru 150cl 290€ G.H. Mumm Rosé 150cl 300€
Perrier-Jouét Grand Brut 75cl 150¢€ Perrier-Joué&t Blason Rosé 75¢l 160€
Perrier-Jouét Grand Brut 150cl 310€
Perrier-Jou&t Grand Brut 300cl 750€ Billecart Salmon Rosé 75cl 180€
Billecart Salmon Rosé 150cl 370€
G.H MUMM Cordon Rouge 150cl 250¢€ Billecart Salmon Rosé 300cl 1000€
G.H MUMM Cordon Rouge 300cl 650€ 2
G.H MUMM Cordon Rouge 600cl 1600€ g Belle Epoque Rosé 75cl 480€ g
G.H MUMM Cordon Rouge 900cl 2500€ & Belle Epoque Rosé 150cl 11006 &
G.H MUMM Cordon Rouge 12L 3600€ 3 g
G.H MUMM Cordon Rouge 151 5500€ & Cristal Roederer Rosé 75¢l 800€ %
, i Cristal Roederer Rosé 150cl 2000€ i
o o
3 3
GRANDES CUVEES 2 Dom Pérignon Rosé 75¢l 700€ 2
G.H. MUMM Cuvée R.Lalou 1999 75¢cl 240€ Do Fefionan Rose 1l Teoue
Perrier-Jouét Belle Epoque 75¢l 280€ £4
Perrier-Jouét Belle Epoque 150cl 700€ VI NS ROS ES
Perrier-Jouét Belle Epoque 300cl 1800€ ,
Perrier-Jouét Belle Epoque 600cl 8000€ BORDEAUX ROSE
Cristal Roederer 75¢l 420€ Mouton Cadet 75¢cl 55€
Cristal Roederer 150cl 1500€
Cristal Roederer 300cl 5000€ PROVENCE ROS E’
Cristal Roederer 600cl 16000€
. Chateau Minuty Rosé et Or 75¢l 85€
Dom Pérignon 75cl 400¢€ Chateau Minuty Cuvée Rosé Or 150¢l 180€
Dom Pérignon 150cl 1350€ Chateau Minuty Cuvée Rosé Or 300cl 410€
Dom Pérignon 300cl 4500€ Chateau Minuty Cuvée Rosé Or 600cl 950€
Dom Pérignon 600cl 14000€
Domaine La Rovillére Grande Réserve 75cl 65€
BLANC DE BLANCS g Chateau Peyrassol 75cl € €
5 Chateau Peyrassol 150cl 130€ a
Mumm Blanc de Blancs 75cl 1506 8 Chateau Peyrassol 450cl 450€ ¢
Mumm Blanc de Blancs 150cl 320€ g Chateau Peyrassol 600cl 630€ g
g g
Belle Epoque 75¢l 450€ é Chateau Ste Marguerite Cuvée « Symphonie » Cru Classé 75c¢l 70€ é
g Chateau Ste Marguerite Cuvée « Symphonie » Cru Classé 150cl 1506 ¢
RUiRGH BlGHE a6 Blifies 75¢ Ve 8 Chateau Ste Marguetite Cuvée « Symphonie » Cru Classé Fi 300cl 350€ 8
o o
Ruinart Blanc de Blancs 150cl 390€ & 8
Ruinart Blanc de Blancs 300cl 10006 & s

Les millésimes des vins sont susceptibles de changer au cours de la saison.
De plus, tous nos vins ne figurent pas sur notre carte.

Les millésimes des vins sont susceptibles de changer au cours de la saison.
N'hésitez pas & vous adresser & notre sommelier pour toute demande parficuliére.

N'hésitez pas & vous adresser & notre sommelier pour toute demande particuliére.

VINS & CHAMPAGNES VINS & CHAMPAGNES




VINS BLANCS
SAUTERNES

2009 Chateau Latrézotte Bernard Magrez

2015
2015
2014
2015

2014
2013

2011
2013
2014
2011
2011
2014

2014
2014

2014
2014
2014

2015
2014

2015
2015
2015
2015

2015

BOURGOGNE

Chablis Propriétés Domaine Joseph Drouhin

Chabilis Propriétés Domaine Joseph Drouhin

Chabilis Ter Cru « Les Vaucoupins » Domaine Laroche
Chablis Saint Martin Domaine Laroche

Chassagne-Montirachet Louis Latour

Beaune ler Cru « Clos des Mouches » Domaine Joseph Drouhin
Chassagne-Montrachet 1er Cru « Les Baudines» J-L & P Aegerter
Corton-Charlemagne Grand Cru Domaine Vincent Girardin
Meursault « Sous la Velle » Domaine Michelot

Rully Domaine Joseph Drouhin

Puligny-Montrachet Domaine Joseph Drouhin
Puligny-Montrachet Olivier Leflaive

Cote-de-Beaune Domaine Joseph Drouhin

RHONE

Condrieu « Amour de Dieuv » Jean-Luc Colombo
Saint Joseph « Ro-Rée »n Louis Cheze

LE MACONNALIS

Macon-Villages Chardonnay Domaine Peraud
Saint-Véran J-L & P Aegerter
Pouilly-Fuissé J-L & P Aegerter

LA LOIRE

Sancerre Abbaye de Saint Pierre
Pouilly-Fumé Pascal Jolivet

SAVOIE

Chignin Bergeron Philippe Ravier

Chignin Bergeron « Les Amandiers » Philipe Ravier
Chardonnay Philippe Ravier

Roussette de Savoie Philippe Ravier

PROVENCE

Chateau Ste Marguerite Cuvée « Symphonie » Cru Classé @

Les millésmes des vins sont susceptibles de changer au cours de la saison.

VINS & CHAMPAGNES

150cl

75cl
150cl
75cl
300cl

75cl
75cl
75cl
75cl
75cl
75c¢l
75cl
150cl
150cl

75cl
75cl

75cl
75cl
75cl

75cl
75¢cl

75cl
150cl
75¢cl
75c¢l

75c¢l

120€

64€
130€

310€

100€
280€
160€
175€
110€

70€
120€
280€
190€

90€
65€

44€
59€
67€

60€
70€

47€
925€

44¢€

70€
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2002
2012

2014

2012
2008

2009

2001
2010

2011

1990
2012
2011
1995
2013

VINS ROUGES
BORDEAUX SUPERIEUR ET PESSAC-LEOGNAN

Chateau la Mission Haut-Brion Cru Classé 75cl
Les Hauts de Smith 2nd vin de Ch. Smith Haut Lafitte 75¢l
Chdateau Chapelle d’Aliénor by LA G AFFELIERE Bordeaux Supérieur 150cl
Chateau Angélus ler Grand Cru Classé A 75¢l
Chateau Figeac ler Grand Cru Classé B 75cl
D de Dassaut 2nd vin de Ch. Dassaut 75¢l
Chateau Lacabanne Duvigneau 75cl
Chateau Gravetf-Renaissance 75¢l
Chateau Fombrauge Saint-Emilion Grand Cru 150cl
Chateau Castel Viaud Lalande de Pomerol 75cl
Chateau Clinet Grand Vin de Pomerol 75cl
Clocher d'Argent Grand Vin de Pomerol 500cl
Y
Chateau Cos d'Estournel 2nd Cru Classé 75cl
Chateau Cos Labory 5éme Cru Classé 75cl
La Dame de Montrose 2nd vin de Ch. Montrose 150cl
Chateau Mouton Rothschild 1er Grand Cru Classé 75cl
Chateauv Hauvt-Batailley 4éme Cru Classé 75cl
Chateau Lynch-Bages 5éme Cru Classé 75cl
Chateau Lafite-Rothschild 1er Grand Cru Classé 75¢l
Baron Nathaniel AOC Pauvillac - Baron Philippe de Rothschild 75cl

Les millésimes des vins sont susceptibles de changer au cours de la saison.
De plus, tous nos vins ne figurent pas sur notre carte.
N'hésitez pas & vous adresser & notre sommelier pour toute demande parficuligre.

VINS & CHAMPAGNES

510€
110€

125€

670€
310€
95€
55€
75€

140€

70€
290€

650€

530€
180€

240¢€

SUCWOD 9DWAISS S0INT US DL Xiid
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SAINT-JULIEN

2001 Chateau Talbot 3éme Cru Classé 75cl 310€
2011 Chateau Beychevelle 4€me Cru Classé 75¢cl 270€
2013 Les fiefs de Lagrange 75¢cl 70€ ; n
2012 Amiral de Beychevelle 2nd Vin de Ch. Beychevelle 75¢l 120€ VALLEE DU RH ON E
g}g gﬁg;‘j{;ﬁ‘i‘g Tr‘:]'g°;2:;‘é"":’(':cdri g:;;‘;'b"' :5582: ;gé 2014 Cétes-du-Rhone « Parraliéle 45 » Paul Jaboulet Ainé 75cl 40€
grang 2014 Crozes-Hermitage « Les Meysonniers » Maison Chapoutier 75¢l 47€
2012 Crozes-Hermitage E. Guigal 75¢cl 68€
MARGAUX 2013 Cote-Réfie « La Divine » Jean-Luc Colombo 75¢l 115€
g 2014 Gigondas « Pierre Aiguille » Paul Jaboulet Ainé 75¢l 50€ £
2009 Pavillon Rouge du Chateau Margaux 2nd Vin de Ch. Margaux 75cl 410€ ¢ 2004 ekt osaphiDeshanisy: Malson, bhapouiier 7ocl g€ 9
2012 Chateau Canienac Brown 3éme Cru Classé 75¢l 170€ = 2014 Saint Joseph « Deschants» Maison Chapoutier 300cl 280€
2013 Aurore de Davzac 2nd Vin de Ch. DAUZAC 75cl 8se =) Sl e . sk g5 2
2 2008 Hermitage « La Petite Chapelle » Paul Jaboulet Ainé 75cl 140€ ¢
a 5 2 F o
2012 Chateau Rauvzan-Ségla 2éme Cru Classé 150cl 420€ 2014 Saint Joseph «Ro-Rée » Lovis Cheze 75cl ole s
S 2009 Chateauneuf-du-Pape, Mont-Redon Chateau Mont-Redon 75cl 95€ ¢
7 3 3
HAUT-MEDOC 2015 Cotes-du-Rhone « Belleruche » Maison Chapoulier 150l 90€
2014 Crozes-Hermitage « Les Jallets » Paul Jaboulet Ainé 150cl 120€
1999 Chateau La Lagune 3éme Cru Classé 75¢cl 240€ 2012 Chateauneuf-du-pape Lagardine Brunel 150cl 160€
2010 Les aliées de Cantemetle 2nd Vin de Ch. Cantemerle 75¢l 75€ 2009 Cote Rotie « Brune et Blonde » E. Guigal 150cl 220€
2011 Chateau d'Arvigny Cru Bourgeois 75cl 60€
2011 Chateau Sociando-Mallet 75¢l 120€ P ROVENCE / LANGU EDOC
CAN ON FRONSAC 2014 Domaine Gayda « Les chemins de Moscou » IGP Languedoc Fi 75cl 65€
2013 Domaine Gayda « Les chemins de Moscou » IGP Languedoc 150cl 140€
2011 Chateau Canon Saint Miche! Fj 75¢l 70€ 2013 Domaine Gayda « Les chemins de Moscou » IGP Languedoc Ei 300cl 410€
BOU RGOGN E ROUGE 2015 Chateau Ste Marguetite Cuvée « Symphonie » Cru Classé 75cl 70€
2010 Chassagne-Montrachet Domaine Olivier Leflaive 75¢l 95€ SAVOI E
2011 Beaune ler Cru « Clos des Mouches » Domaine Joseph Drouhin 75¢l 250€ - . <
2011 Aloxe-Corton Domaine Olivier Lefiaive 75¢l 90€ 2015 Mondeuse Cuvée « St Jean de La Porte » Philipe Ravier 75¢cl 44€
2011 Pommard Louis Latour 75¢l 120€ 2013 Mondeuse « Fits de Chéne » Philipe Ravier 150cl 920€
2011 Vosne Romanée « Maiziéres n A.F. Gros 75cl 145€ - 2015 Gamay Prillpe Ravier 75l e .
2011 Mercurey « Clos de Tonnerre » 1er Cru Domaine Michel Juillot 75cl 75€ ¢ g
2014 Hautes Cétes de Nuifs « Belle Canaille » J-L & P Aegerter 75cl 65€ 3 z
2014 Savigny-Les-Beaune « Clos des Godeaux » Domaine Joseph Drouhin 75¢l 100€ & &
2014 Gevrey Chambertin Domaine de la Vougeraie 75¢cl 110€ § E
2012 Beaune ler Cru « Les Gréves » Pierre Gruber 150cl 250€ 32 g
2011 Aloxe Corton « Les Chaillots » Louis Latour 150cl 280€ ¢ o
2014 Hautes Cotes de Nuits J-L & P Aegerter 300cl 360€ é Les millésimes des vins sont susceptibles de changer au cours de la saison. é
o De plus, tous nos vins ne figurent pas sur nofre carte. o
g N'hésitez pas & vous adresser & nofre sommelier pour touie demande parficuliére. g
3 3

Vous souhaitez poursuivre cet aprés-midi dans une ambiance de folie.

Les millésimes des vins sont susceptibles de changer au cours de la saison.
Notre équipe se fient & volre entiére disposition pour vous réserver un espace VIP Folie Douce.

De plus, tous nos vins ne figurent pas sur notre carte.
N'hésitez pas & vous adresser & notre sommelier pour toute demande parficuligre.

VINS & CHAMPAGNES VINS & CHAMPAGNES
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Déjeuner sur le pouce, c’est possible aussi !
Tous les jours de 11h30 a 15h30
La Petite Cuisine vous propose des plats
savoureux et authentiques.



Les Entrées Froides

Salade Verte 6€
Salade César 9€
Entrée du moment 9€
Tomate Mozzarella 9€
Crudités 9€
Poke Bowl 9€

Les Entrées Chaudes

Pizza 9.50€
Quiche 9.50€
Feuilleté 9.50€
Les Boissons Fraiches

Soda 0.33 | 3.00€
Soda 0.50 | 450¢€
Jus de fruits 4.00 €
Monster 5.00 €
Powerade 5.00€
Evian 0.501 4.00 €
Badoit 0.50 | 400¢€
Biere % 5.00 €
Biere 0.40 | 7.50 €
Les Boissons Chaudes

Café 250 €
Chocolat, Thé 450 €
Capuccino 550€
Vin chaud 6.00 €
Les Vins

Rouge / Blanc / Rosé

Verre de vin 6.00 €
Coupe de champagne 15.00 €
% Mouton Cadet 25.00 €
Mouton Cadet 50.00 €
La Folie Douce 45.00 €

Les Plats Chauds

Portion de frites

Soupe du jour

Plat du jour

Spaghetti + sauce au choix
Gratin savoyard

Lasagne du jour
Tartiflette

6€

12€
17€
16€
16€
17€
17€

Poulet a la broche + accompagnement 17€
Jambon I'os + accompagnement 18€
Burger du moment 19€
Piece du boucher + accompagnement 23€
Assiette de légumes 16€
Les Garnitures Supplémentaires

Légumes du moment 6€
Polenta 6€
Les Fromages

Assiette de fromage de pays 11€
Les Snack

Pain 1.50€
Barres chocolatées 2.50€
Chips 4€
Les Desserts

Fruits 2.50€
Yaourt 4€
Sélection du patissier 8€




O'EONDUEBAR

NOS FONDUES AU FROMAGE

Fondue Seule
400 gr de fromage Suisse
800 gr de fromage Suisse

Petite Fondue

400 gr de fromage Suisse + 1 bouteille de vin Abymes
Moyenne Fondue

400 gr de fromage Suisse + 1 bouteille de Chignin Bergeron
Grande Fondue

800 gr de fromage Suisse + 1 bouteille de Chignin Bergeron

40€

75€

60€

70€

95€




Gilles Orru
Chef Folie Douce Méribel — Courchevel

Franck Mischler
Chef Exécutif
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\(JB /(?{/l)l/»()/ 0,75 L 1,51 31 6l gL 12 15 L
G.H.MUMM Cordon Rouge 120€ 250€¢ 650€¢ 1600€ 2500€ 3600€ 5000€ :
G.H.MUMM Grand Cordon 140¢ :
Perrier-Jouét Grand Brut 160€¢ 340€¢ 750€ 2000¢
Perrier-Jouét Belle Epoque 290e¢ 700€¢ 1800¢€ 8000¢
Dom Pérignon Vintage 410€ 1350€ 4500€ 14000¢€
Cristal Roederer 430€ 1500€ 5000€ 16000¢

\(I{ /(l()/(’l/()/ o,75L 1,5L

G.H.MUMM Cordon Rouge 140€¢ 300¢ : B,
Billecart Salmon 200€ 430€ 1000¢€ : 25
Perrier-Jouét Belle Epoque 480€¢ 1100¢ /g’cmnm.s
Dom Pérignon Vintage 700€¢ 1800¢ Pékmmgom
Cristal Roederer 800¢ 2000¢ : \<im @
0 ’ S
\(L)Y(Dﬂ(‘/&/ 0,75 L 1,5 3L 5 .
G.H.MUMM 170€ 350¢ Tequilas G7oL e
Ruinart 200¢ 430€ 1000¢ : Avion 350 ¢ :
Perrier Jouét-Belle Epoque 470€ : Patron XO (café) 400¢€ :
: Patron Silver 450 ¢€ :
VinsRosés . . . ost,.. kst 3L | NGBSt '
Chateau Peyrassol 80 ¢ 8o0¢
Chateau Minuty Rosé & Or 100 € 1200¢€
Chateau d’Esclans Garrus 250 €
VinsBlancs st .
Chablis 1er Cru 2010 105¢€ Whiskys & Cognacs
Puligny Montrachet 2009 190¢€ Theglghllvetazans 5200 :
TheGlenlivet18ans 420¢
VOdkClS &Rhums ..................... 7L . Sy 3 B Ballantine’s 17 ans 420 €
Absolut ElyX 350€ 800€¢ 1700¢ Royal Salute21ans 490¢
Grey Goose 400€ QKO € Chivas Regal 25ans  600¢ :
Wyborowa Exquisite 750 € : Cognac Martell Cordon Bleu 500 € :
Havana Club 7 anos 400€  1000€ 1800¢€ : :
Gins 5
Bft ............ Bleres . SO S .
cofastara e R T b T s :
Bombay Sagphire ggoe i Carlsberg/Skoll / Sol 8¢ : Soft be
Plymouth Navy Strengh 400€ i Carlsberg/Skoll /Sol (12) goe : Softs(10) 5oe€

Cidre Loic Raison/ Cidre EcusonRosé g€ :  Monster 8¢







L'année derniere le spectacle de la Folie Douce Méribel — Courchevel a pris un tournant a 180°. Fm
Fini le cabaret traditionnel, place a la performance, a la technique et au fantastique.

Apres le succes de I'édition 2015-2016, Vanessa Mandito,

directrice artistique de I'établissement, revient toujours plus audaaeuse, ; Tﬂr
et place la barre trés haute, avec un casting de 15 artistes, g Sy
des danseurs acrobates époustouflants et des chanteurs |
et musiciens plus déjantés que jamais. § "
Un show joué plus de 17 semaines de suite, <
3 plus de 2000 meétres d’altitude,

i, a coup sir, vous en mettra plein les yeux.

Cette année, Vanessa a choisi de revenir avec ses acolytes,
Vincenzo Notarandrea, danseur icone,

I’excentrique Marc Mayson a la guitare,

I’envoutant TiMike et sa voix suave,

et I'incontournable DJ Bertrant Grem.

Pour parfalre le show, elle s’est également entourée
de la chorégraphe Virginie Tocque

(Salon Who’s Next depuis plus de 10 ans)
et du styliste Hiron Guigin

(NRJ Music Awards...).

\ Le spectacle est joué tous les jours
de décembre a avril, a 13h30 et 14h30,
suivi de 2h non stop de clubbing.







Marcus
Guitariste

Vanessa
Directrice
Artistique







L'apres midi, DJ, performers vocaux, danseurs et musiciens, emportent le public

dans un apres-ski au rythme de folie. 'ambiance monte crescendo a mesure que le son se déploie. <
Ll Ll V4 Ll Ll . L] o L] n y ’ ’

On se laisse transporter par un mix énergisant qui parle a tous ceux qui aiment faire la féte. { w :

Accords, numéros, performances, donnent a cet apres-ski la tonalité de La Folie Douce.
Un moment de rencontre a vivre !
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AN "%’2.:’3: Clubbing tous les jours
' 7 ‘\ entre 15h et 17h

’
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Privatisation des lieux jusqu’a 300 personnes.
Formule tout compris avec privatisation des remontées mécaniques, apéritif a la Folie Douce,
repas a la Fruitiere, spectacle et Clubbing. Sous réserve de I'autorisation du service des pistes.

contact : rp@lafoliedouce-meribel.com




info@lafoliedouce-meribel.com
+33 (0)4 79 00 38 51

Service réservation:
resa@lafoliedouce-meribel.com

Service comptabilité:
comptabilité @lafoliedouce-meribel.com

Service communication:
rp@lafoliedouce-meribel.com
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Direction artistique:
vanessamandito@yahoo.fr
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