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50 ans 
LA FOLIE DOUCE
      Val d’Isère

La Famille Reversade recevait les 
Toques Blanches Lyonnaises avec 
la complicité de la maison Mumm, 

dans sa toute nouvelle Cave à fromage 
la plus perchée d’Europe. Une centaine 
d’invités ont eu l’immense plaisir de fêter 
l’intronisation de Luc Reversade chez les 
Toques blanches, le créateur des « Folie 
Douce » qui cartonnent dans nos stations de 
ski des Alpes depuis 50 ans ! Une journée 
de folie en compagnie des artistes, danseurs 
et chanteurs de ce concept fort qui vous 
réchauffe même à très basse température.

Les Toques Blanches Lyonnaises font du ski….

Frédéric Côte (Au Colombier), Mathieu Viannay - Chef MOF (La Mère 
Brazier), Alain Potiron (Champagne Mumm), Pierre Gay - MOF Fromager 
(Fromagerie Gay), Luc Reversade (La Folie Douce), Christophe Marguin 
(Le Président) et Patrick Chevallot - MOF Pâtissier (Val d’Isère) 

La cave la plus perchée d’Europe, cette cave entièrement dédiée 
au fromage à plus de 2400 mètres, est une invitation au voyage 
et à la découverte. Ce concept de folie pure dans un cadre de 

douceur, est privatisable et totalement modulable selon vos envies.

Corinne et Luc Reversade 

(La Folie Douce)

Devant la Folie douce, la très belle œuvre 
de Virginie Borlet avec des skis recyclés rentrant dans 

une démarche RSE (virginie.borlet@lapresski.com)

Passage par la Véranda Mumm pour célébrer l’intégration 
de Luc Reversade chez les Toques Blanches Lyonnaises

Alain Potiron (Champagne Mumm), Mathieu Viannay (La Mère Brazier), 
Luc Reversade (La Folie Douce) et Nicolas Winckler de Lyon people
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