
Prix TTC en Euros Service Compris « L’abus d’alcool est dangereux pour la santé » MOYENS DE PAIEMENT : SERVICE RESTAURANT 11:30 - 15:45   SERVICE BAR 09:00 - 17:00
  

    les desserts
desserts

tartes salées
savory tarts

pizza

6€00SALADE VERTE   Green salad
HARENGS À LA CRÈME   Creamed herring
CAPONATA
POIREAUX VINAIGRETTE   Leeks vinaigrette
OEUFS MIMOSA   Mimosa Eggs
STRACCIATELLA
TERRINE DE PERCHE   Perch terrine
HORS D’OEUVRES

les entrées froides
cold starters

les charcuteries
charcuterie

SALADE CÉSAR, POULET OU CREVETTES
Caesar salad with chicken or shrimps
POKE BOWL THON   Tuna poke bowl
POKE BOWL SAUMON   Salmon poke bowl
POKE BOWL CREVETTES   Shrimps poke bowl
TOMATE BURRATA   Burrata & tomato

YAOURT   Yogurt
FROMAGE À LA PIÈCE   Cheese by the piece
ASSORTIMENT DE 5 FROMAGES   Assortment of 5 cheeses
FAISSELLE DE LA FERME   Farm cheese

classique   classic
JAMBON & BEURRE   Ham & butter
JAMBON & BEAUFORT   Ham & Beaufort cheese

specialités   specialities
PAIN BAGNAT  Pain bagnat
AVOCADO TOAST
WRAP AU SAUMON   Salmon wrap
BAGEL DU JOUR   Bagel of the day
FOCACCIA STRACCIATELLA MORTADELLE & PISTACHE
Focaccia Stracciatella mortadella & pistachio

soupes   soups 
SOUPE DE POISSON   Fish soup

L'ÉPUISETTE
Bulots   Whelks
Crevettes  Shrimps
Pince de crabe   Crab claw

3 HUÎTRES    3 oysters
6 HUÎTRES    6 oysters
12 HUÎTRES   12 oysters

FRITO MISTO

PLATS   MAINS
FEUILLETÉ DE SAUMON, sauce homardine
Salmon puff pastry with lobster sauce

POISSON DU JOUR
FISH OF THE DAY
SELON ARRIVAGE   Subject to availability

tartes salées   savory tarts
FEUILLETÉ   Puff pastry
QUICHE   
TARTE   Tart

croque   toasted sandwiches

PAIN   Bread
BEURRE PORTION   Butter portion
DOSETTE KETCHUP / MAYONNAISE / MOUTARDE
Ketchup / Mayonnaise / Mustard

CHIPS   Crips
BARRES CHOCOLAT / CÉRÉALES
Chocolate bars / Cereal bars

tartes   tarts
TARTE AUX FRUITS   Fruits tart
TARTE AU CITRON MERINGUÉE   Lemon meringue tart
TARTE CARAMEL AUX NOIX   Caramel walnut tart
TARTE DU JOUR   Tart of the day

gâteaux   CAKES
GÂTEAU AU CHOCOLAT   Chocolate cake 
CHOU CHANTILLY   Cream puff
MACARON
MONT-BLANC
CRUMBLE DU JOUR  Crumble of the day 
GÂTEAU DU JOUR   Cake of the day

les plats froids
cold dishes

sandwiches

snacks

les fromages
cheeses

extras

les poissons
fish

PLAT GARNI   SET DISH
LASAGNE BOLOGNAISE   Bolognese lasagna

SAUCISSES   SAUSAGES 
DIOT AU VIN BLANC   Diot in white wine
KNACKS D'ALSACE   Alsatian knockwurst
BOUDIN ARTISANAL   Artisan blood sausage
ANDOUILLETTE 5A

VIANDES GRILLÉES   GRILLED MEATS
FAUX FILET DE BOEUF   Beef sirloin steak
JAMBON À L'OS   Bone-in ham
CUISSE DE CANARD CONFIT   Confit duck leg

VIANDES BRAISÉES   BRAISED MEATS
BASSE CÔTE DE BOEUF AUX ÉPICES   Spiced beef short rib
RIBS DE COCHON LAQUÉS   Glazed pork ribs 

VIANDE RÔTIE   ROASTED MEAT
POULET RÔTI   Roast chicken

1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX :
frites, gratin dauphinois, ratatouille, purée, lentilles vertes
1 side dish of your choice:
fries, dauphinois gratin, ratatouille, mashed potatoes, green lentils
ACCOMPAGNEMENT EXTRA   Extra side dish

soupes   soups  
SOUPE À L'OIGNON   French onion soup
POTAGE DE LÉGUMES   Vegetable soup

spécialités savoyardes
savoyard specialties
POMMES DE TERRE ET RACLETTE FUMÉE
Potatoes with smoked raclette cheese
TARTIFLETTE AU REBLOCHON, LARDONS ET OIGNONS
Tartiflette with reblochon, bacon and onion

plats végétariens
vegetarian dishes
LASAGNES AU CHÊVRE ET ÉPINARDS
Goat cheese & spinach lasagna
TAJINE DE LÉGUMES   Vegetable tagine
GRATIN DE MACARONI AU FROMAGE
Mac and cheese gratin
ASSIETTE DE LÉGUMES   Plate of vegetables

fritures   fried
PORTION DE FRITES   Portion of fries

PÂTES   PASTA
SPAGHETTI
RIGATTONI
NATURES   Plain
À LA SAUCE    With sauce
Sauces au choix : bolognaise, carbonara, tomates, pesto vert
Choice of sauces: bolognese, carbonara, tomato sauce, green pesto 

les plats de légumes
vegetable dishes

DESSERTS
MOUSSE AU CHOCOLAT   Chocolate mousse
CRÈME CARAMEL   Caramel cream
PANNACOTTA   Panna cotta
TIRAMISU
RIZ AU LAIT   Rice pudding
FROMAGE BLANC GRANOLA  Cottage cheese granola  
SALADE DE FRUITS   Fruit salad
DESSERT DU JOUR   Dessert of the day
BARBE À PAPA  Cotton candy
GAUFFRE NATURE  Plain waffle
GAUFFRE NUTELLA CHANTILLY
Nutella and whipped cream waffle
COOKIE

16€90PLANCHE DE CHARCUTERIES   Charcuterie Board
CORNET DE SAUCISSONS / CHORIZOS
Cone of sausages / chorizos

12€90

23€90

23€90

12€90

12€90
12€90

12€90
12€90
12€90

23€90
23€90
23€90

16€90
16€90

16€90

23€90

16€90

16€90
16€90

16€90

16€90
16€90
16€90
16€90

16€90

12€90
16€90
12€90

12€90
21€00
42€00

24€90

24€90

26€90

4€90

2€50
1€90
0€60

5€90
25€00
8€90

12€90

les viandes
meats

16€90
16€90

24€90

24€90

25€90

24€90
24€90

24€90

11€90

23€90

25€90

25€90

25€90
25€90
25€90
25€90

26€90
25€90
25€90

26€90
26€90

25€90

7€90

25€90

12€90
12€90
12€90
12€90

12€90
12€90
12€90
12€90

12€90

12€90
12€90
12€90
12€90
12€90
12€90
12€90
12€90
8€90
8€90

10€90

6€00
5€90
3€90

plat du jour    dish of the day

12€90

EXTRAIT DE LA CARTE
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bières & cidre bouteille
CARLSBERG (5% Alc./Vol.) : 33cl

SAN MIGUEL FRESCA (5,4% Alc./Vol.) : 33cl

1664 BLANCHE (5,5% Alc./Vol.) : 33cl

1664 BLANCHE (0,0% Alc./Vol.) : 33cl

BROOKLYN EAST IPA (6,9% Alc./Vol.) : 33cl

SKOLL (6% Alc./Vol.) : 33cl

SOMERSBY CIDER : 33cl

10€
10€

10€
12€
10€

10€
10€

M
OYENS DE PAIEM

ENT :
SERVICE AU COM

PTOIR - LA FOLIE DOUCE - OUVERT DE 09:00 - 17:00

mignonettes
FIREBALL (33% Alc./Vol.) : 5cl

FIREBALL COLA : 10cl

JAGERMEISTER  (33% Alc./Vol.) : 2cl

JAGER BOMB : 10cl

12€

12€
15€

15€

vins effervescents
FRENCH CANCAN BRUT, ROSÉ, ORANGE
Vins de France effervescents : 75cl

105€

aop champagne
G.H. MUMM CORDON ROUGE : 75cl

G.H. MUMM CORDON ROUGE : 150cl

G.H. MUMM CORDON ROUGE : 300cl

150€
300€
700€

vins bouteille
CUVÉE FOLIE DOUCE Rouge, Blanc, Rosé
AOP Côtes-du-Rhône, IGP Pays d'Oc, IGP Pont du Gard, AOP Duché d'Uzès,
IGP Pays des Cévennes,  VDF : 75cl

MOUTON CADET Rouge, Blanc, Rosé
AOC Bordeaux

GRIS BLANC Rosé
IGP Pays d’Oc 

CHÂTEAU PEYRASSOL Rosé
AOP Côtes de Provence

60€

70€ 140€150cl 75cl

90€ 180€

60€ 120€150cl 75cl 30€37,5cl

150cl75cl

VIN CHAUD : 20cl 
CUVÉE FOLIE DOUCE Rouge, Blanc, Rosé
AOP Côtes-du-Rhône, IGP Pays d'Oc, IGP Pont du Gard, AOP Duché d'Uzès,
IGP Pays des Cévennes : 12cl

G.H. MUMM CORDON ROUGE  Champagne : 12cl

DOM PÉRIGNON BRUT  Champagne : 12,5cl

verres de vin & champagne

18€

12€

75€

10€

st-germain spritz
ST-GERMAIN SPRITZ  : 25cl 20€

CAMPARI SPRITZ : 25cl

APÉROL SPRITZ : 25cl

SARTI SPRITZ : 25cl

ITALICUS SPRITZ : 25cl

20€
18€
20€
20€

spritz

    LOW-COCKTAILS 
& SANS ALCOOL BY L'ALCHIMISTE                
FOLIES GINGER CLUB (8°)
Vodka, Gingembre, Pomme et Génépi : 25cl

FOLIES BOOST (0°)
Jus de Fruit de la Passion, Clémentine, Citron Vert et Gentiane : 25cl

16€

16€

SOFTS

6€

8€

8€

8€

10€
9,50€

8€
8€

PEPSI REGULAR, ZÉRO SUCRES, CHERRY : 33cl

ORANGINA / 7UP : 33cl

LIPTON ICE TEA Pêche, Framboise, Tropical  : 33cl

SODAS : 50cl

POWERADE Cherry, IceStorm : 50cl

REDBULL ENERGY DRINK
Regular, Sugar Free, Red Edition : 25cl

JUS DE FRUITS CARAÏBOS
Abricot - Ace - Ananas - Orange - Pamplemousse Rose
Pomme - Tomate - Banane : 25cl 

EAUX MINÉRALES DE SAVOIE / BONNEVAL 
Plate, Pétillante : 50cl

JOSEPHINE
EAU PETILLANTE AUX EXTRAITS BOTANIQUES,  
Citron & Rose, Myrtille & Tilleul, Mirabelle & Cannelle : 33cl 

9€

boissons alcoolisées
RICARD, PASTIS : 2cl

CAMPARI, MARTINI Rouge, Blanc, Rosé  : 5cl

CAMPARI ORANGE Servi avec orange pressée  : 16cl

CAMPARI SODA
Campari, Eau pétillante Bonneval  : 16cl

LILLET Blanc ou Rosé  : 6cl

PINEAU DES CHARENTES : 7cl

PORTO ROUGE : 12cl 
SUZE : 5cl

RINQUINQUIN  : 12cl

SPIRITUEUX  : 4cl
Vodka Absolut, Rhum Havana Club 3 ans, Gin Beefeater,
Whisky Ballantine's Finest 

CHARTREUSE Jaune, Verte : 4cl

DIGESTIFS
Fireball, Jagermeister, Génépi, Get 27, Grand Marnier : 4cl 

EAU DE VIE
Framboise, Kirsh, Mirabelle, Poire Williams, Prune : 4cl

CRÈMES DISTILLÉES
Crème de Menthe, Crème de Citron, Crème de Pomme : 6cl

7€
14€

16€
16€

10€
20€
14€
10€
10€
14€

20€
14€

16€

10€

bières
pressions

CARLSBERG
1664 BLANCHE
BROOKLYN
PULP ART TROPICAL IPA

18€10€
40cl

8€
25cl 100cl

25€
150cl

18€10€8€ 25€
20€12€10€ 28€

SUPPLÉMENT PICON : 3cl

SUPPLÉMENT SIROP : 2cl

2€
1€
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