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COCKTAILS
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SPRITZ
APÉROL SPRITZ  Apérol, Vin Effervescent, Eau Pétillante Bonneval

ITALICUS SPRITZ  Italicus, Vin Effervescent, Eau Pétillante Bonneval

LILLET SPRITZ  Lillet Rosé, Tonic 

CAMPARI SPRITZ  Campari, Vin Effervescent, Eau Pétillante Bonneval

SARTI SPRITZ  Sarti, Vin Effervescent, Eau Pétillante Bonneval

15cl

15cl

15cl

15cl

15cl

18 €

20 €

20 €

20 €

20 €

COCKTAILS
NEGRONI  Campari, Gin, Vermouth

AMERICANO  Campari, Vermouth, Eau Pétillante Bonneval

NEGRONI SPAGLIATO  Campari, Vin Effervescent, Eau Pétillante Bonneval 

GARIBALDI   Campari, Jus d'Orange Pressée

9cl

15cl

12cl

15cl

18 €

18 €

18 €

16 €

COCKTAILS SIGNATURES SAVEURS

L'ÉPICÉ  Gingembre, Eau de Coco, Fruit de la Passion, Ananas Vanille

LE FRUITÉ  Myrtille, Cranberry, Menthe, Hibiscus, Passion et Limonade

15cl

15cl

15cl

20 €

20 €

20 €

SANS ALCOOL SAVEURS BY L’ALCHIMISTE
15cl

15cl

16 €

16 €

ST-GERMAIN
ST-GERMAIN SPRITZ Liqueur de St-Germain, Vin Effervescent, Eau Pétillante Bonneval 15cl 20 €

LE FLORAL  Lillet blanc hibiscus, Fleurs de Sureaux, Verjus, Champagne et Spray Rose 

L'AMER  Tequila, Pamplemousse au Thé Fumé, Citron et Eau Pétillante Bonneval

LE CITRUS  Italicus Liqueur de Bergamote, Citron Jaune, Clémentine et Vin Blanc
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BIÈRES & CIDRE
Bière Pression Carlsberg
Bière Pression Carlsberg
Sup. Picon
Bière Bouteille Carlsberg
Bière Bouteille San Miguel Fresca
Bière Bouteille Skoll
Bière Bouteille 1664 Blanc
Bière Bouteille Brooklyn East IPA
Bière sans alcool 1664 Blanc 0%
Bouteille Somersby Apple Cider 

9 €
12 €
2 €

10 €
10 €
12 €
10 €
10 €
10 €
10 €

25cl

45cl

2cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

27,5cl

VERRES DE VIN
VINS ROSÉS
AOP Côtes de Provence Château Minuty "Cuvée 281"
AOP Côtes de Provence Château Minuty "Rosé et Or"
AOP Côtes de Provence Château Peyrassol
AOP Côtes de Provence
Château Ste Marguerite "Fantastique" 
AOP Languedoc Cabrières Clos du Temple 

VIN ORANGE
VDF Château  Orange Gold

VINS BLANCS
Vin du Jour
Sélection du Sommelier   
AOP Pouilly-Fuissé 1er Cru Henri de Villamont
AOP Savoie Chignin-Bergeron Domaine Trosset
AOP Côtes de Provence
Château Ste Marguerite "Fantastique"

VINS ROUGES
Vin du Jour
Sélection du Sommelier   
AOP Pauillac "Baron Nathaniel"
Baron Philippe de Rothschild
AOP Savigny-les-Beaune "Le Village"
Henri de Villamont
AOP Côtes de Provence
Château Ste Marguerite "Fantastique" 

21 €
16 €
15 €
17 €

40 €

15 €

14 €
selon la sélection

20 €
15 €
17 €

14 €
selon la sélection

15 €

18 €

17 €

(12cl)COUPES DE CHAMPAGNE
75 €
25 €
30 €
30 €

(12,5cl)

AOP Champagne Dom Pérignon Brut
AOP Champagne Perrier-Jouët Grand Brut
AOP Champagne Perrier-Jouët Blanc de Blancs
AOP Champagne Perrier-Jouët Blason Rosé                    

VINS EFERVESCENTS
15 €
15 €
15 €

(12,5cl)

VDF "French Cancan" Brut Nature, Gérard Bertrand
VDF "French Cancan" Brut Rosé, Gérard Bertrand
VDF "French Cancan" Brut Orange, Gérard Bertrand 
                  

APÉRITIFS

MIGNONETTES
Fireball & Cola
Jägermeister

15 €
10 €

5cl

2cl

APÉRITIFS
Bitter & Orange pressée
Ricard, Pastis
Martini (Bianco, Rosso, ou Extra Dry)
Campari Soda
Campari Orange
Lillet (Blanc, Rosé)
Pineau des Charentes
Porto rouge
Suze
Rinquinquin

12 €
8 €

14 €
15 €
15 €
10 €
10 €
10 €
10 €
10 €

2cl

6cl

4cl

4cl

6cl

6cl

6cl

6cl

6cl
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FROMAGES

Les fromages sont des produits saisonniers. 
Tenant compte du délai d’affinage, il se peut que certains soient parfois absents du plateau.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   45 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   14 €

Les Fromages

Buffet de Fromages à Volonté 
Proposé dans La Cave à Fromages

L’Assiette Fruitière 
5 fromages de Savoie séléctionnés sur le plateau de La Fruitière, et fruits secs

Faisselle de la Ferme 
Servie nature ou à la crème avec des myrtilles

Fontainebleau 
Mélange de fromage blanc et crème fouettée, servi nature ou avec du miel  

À La Portion

Lait de Vache
Bleu de Bonneval
Bleu de Termignon
Tome des Bauges fermière
Tomme de Savoie
Abondance fermier
Reblochon fermier

Lait de Chèvre
Chevrotin des Aravis
Crottin de chèvre
Tommette de chèvre
Tommette de chèvre aux fleurs
Persillé de Tarentaise

Lait de Brebis
Tommette de brebis
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ENTRÉES

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    25 €

 . . . . . . . . . . . . . . . .   32 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   30 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   28 €

.   28 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   25 €

. . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . .   32 €

 . . . .   28 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   32 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   27 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   27 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . .    36 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . .    52 €
 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . .    66 €

  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   24 €
  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   44 €

La Pissaladière
Servie pour 2 personnes  / Prix par personne

Pissaladière aux anchois, belle salade Niçoise

Les Hors d’Oeuvre
Brioche au Foie Gras d’Oie truffé, création de Marc Haeberlin 

Saumon Bellevue, macédoine de légumes au cresson

Salade de Chèvre Chaud au miel et fruits du mendiant

Assiette Fruitière : assiette gourmande de 5 fromages de Savoie & fruits secs

Jambon Persillé, tradition de Bourgogne

Quenelle au Beaufort gratinée à la sauce Mornay

Poireau Vinaigrette,  sauce ravigote

Salade de Lentilles Vertes, magret fumé, gésiers et foie gras de canard 

Œuf en Gelée de coquillage et vodka, salade marine et caviar  

Pressé de Perche et Anguille Fumée, œufs de truite et salade d'herbes

Les Soupes
Soupe Elysée à la Truffe, volaille et foie gras de canard

Gratinée à l’Oignon

Soupe de Poissons, rouille et croûtons

  

Les Coquilles
Huîtres Spéciales Gillardeau N°2
6 pièces
9 pièces
12 pièces

Escargots du St-Bernard au beurre persillé
6 pièces
12 pièces  
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PLATS

 . . . . . . . .   35 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   35 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   35 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   46 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   41 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   41 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   42 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   39 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   48 €

 .   42 €

. . . . . . . . . .   42 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

 . . . . . . . . . . . . . .   40 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   42 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   42 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   38 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   42 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   42 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   42 €

 . . . . . . . . . . . .   42 €

 . . . . . . . . . . . . . . .   45 €

Les Végétariens
Risotto d'Épeautre aux épinards frais, noix, poire et citron confit, Sérac

Aubergine Rôtie, farcie au quinoa et sauce tomate

Cassolette de Champignons, crème forestière et feuilleté

La Pêche
Homard au Gratin

Fish & Chips Maison, sauce tartare

Pot-au-feu de Saint-Jacques, os à moelle de bœuf

Feuilleté de Perche du Léman,
Quenelle de brochet, jus de carcasses d'écrevisses

Le Plat du Jour du chef

Les Plats du Terroir
Filet de Bœuf Rossini,
Foie Gras de canard & truffe noire, purée de pomme de terre

Bouchée à la Reine : volaille, veau & ris de veau & quenelles, sauce suprême 

Cassoulet à la Toulousaine, confit de canard et saucisse de Toulouse

Boudin Noir Artisanal, pomme purée & pomme fruit

Tartare de Bœuf, Sélection Metzger, pommes de terre au Beaufort

Navarin d’Agneau aux légumes

Magret de Canard à l’Orange et polenta

Pulled Beef Burger, sauce barbecue fumée et frites fraîches

Suprême de Volaille Fermière aux morilles, crozets de Savoie

Choucroute Belle Alsace

Les Plats à partager
Servis pour 2 personnes  / Prix par personne

Joue de Bœuf à la Bourguignonne, carottes au jus de cuisson

Chou Farci au Foie Gras et Canard, légumes fondants et jus réduit

Ribs de Cochon au Miel & Épices, pommes de terre au Beaufort
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DESSERTS

.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   20 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €  

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   18 €

 . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   16 €

Dessert À Partager
Servi pour 4 personnes / prix par personne

Pièce Montée en 24 choux

Les Desserts À Partager
Servis pour 2 personnes / prix par personne

Crème Glacée artisanale à la vanille, cookies et toppings

Mousse au Chocolat Noir

Tarte Tatin aux Pommes, crème double

Flan au Caramel à l’Ancienne

Les Desserts
 
Omelette Norvégienne, vanille & framboise, Grand Marnier

Charlotte à la Pistache et aux Griottines, parfumée au Kirsch

Ile Flottante aux pralines roses

Tarte aux Myrtilles, crème fouettée fermière

Tarte au Citron Meringuée 

Pain Perdu Brioché, marmelade de fruits noirs

Paris-Brest praliné noisette

Banana Split

Moka au Café

Gratin de Poires safranées au Sabayon biscuit madeleine

Barbe à Papa au Miel

Fontainebleau
Mélange de fromage blanc et crème fouettée, servi nature ou avec du miel
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L’eau minérale Bonneval effectue un voyage de 2000 ans à travers 
les roches alpines avant d’émerger librement en surface au cœur de la 
Savoie. Au cours de cette traversée, Bonneval se charge en minéraux et 
particulièrement en calcium, lui conférant son goût unique. Son impluvium   
protégé de l’activité humaine et sa traversée au plus profond des roches  
assurent à Bonneval sa grande pureté. bonnevalwaters.com
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BOISSONS

SOFTS
Pepsi  Régular, Zéro Sucre, Cerise

Lipton Ice Tea   Pêche, Framboise, Tropical

Orangina

Schweppes Tonic

7 Up

Powerade  Cherry, IceStorm

Red Bull  Regular, Zéro Sucre, Red Edition

33cl

33cl

33cl

33cl

33cl

50cl

25cl

8 €

8 €

8 €

8 €

8 €

10 €

8 €

BOISSONS CHAUDES
Cafés
Espresso, Décaféiné, Noisette, Ristretto
Double espresso
Irish Coffee

Café au lait
Cappuccino, Latte

Chocolats
Chocolat chaud
Chocolat Grand Marnier 
Chocolat Chartreuse 

Viennois 
Chocolat Viennois, Café Viennois

Thés 
Thé noir English Breakfast
Thé noir Earl Grey 
Thé vert Sencha
Thé vert à la menthe

Infusions
Camomille, Tilleul, Verveine, Verveine Menthe

Vin chaud

4cl

4cl

2cl

20cl

6 €
8 €

18 €

8 €

8 €
18 €
20 €

10 €

8 €
8 €
8 €
8 €

8 €

10 €

JUS PRESSÉS
Orange, Citron, Pamplemousse 20cl 15 €

PUR JUS BIO
Fabriqués en Haute-Savoie 

Jus de fruits  Pomme, pomme-poire, pomme-framboise, pomme-myrtille 

Nectar  Abricot

33cl

33cl

10 €

10 €

EAUX MINÉRALES 
Nées en Savoie

Bonneval Plate

Bonneval Pétillante

75cl

75cl

12 €

12 €



ALCOOLS
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LONG DRINKS
VODKA ORANGE  Vodka Absolut
GIN TONIC  Gin Beefeater
WHISKY PEPSI  Whisky Ballantine's Finest
RHUM PEPSI Havana Club 3 ans

4cl
20 €
20 €
20 €
20 €

VODKAS, GINS, TEQUILAS
VODKA  Absolut Elyx 
GIN  Monkey 47
GIN  Malfy original
TEQUILA  Codigo Reposado
MEZCAL  Del Maguey
Accompagnements sodas : Pepsi, 7UP, Lipton, Tonic, Orange

4cl
22 €
28 €
20 €
25 €
22 €

4€

RHUMS
HAVANA CLUB 7 ans 
HAVANA CLUB  Seleccion de Maestros
BUMBU THE ORIGINAL
BUMBU XO  
Accompagnements sodas : Pepsi, 7UP, Lipton, Tonic, Orange

4cl
20 €
35 €
25 €
30 €

4€

COGNACS
Martell VS
Martell Cordon Bleu
Martell XO

4cl
25 €
40 €
50 €

CRÈMES DISTILLÉES EN FRANCE
LA MENTHEUSE  Crème de Menthe
LA PULPEUSE  Crème de Citron 
LA CROQUEUSE  Crème de Pomme

6cl

10 €
10 €
10 €

EAUX DE VIE
Framboise, Kirsh, Mirabelle, Poire Williams, Vieille Prune 

4cl

16 €

DIGESTIFS
Amaretto
Armagnac  "Armin 6 ans"
Calvados  AOC Pays d'Auge "Beaujour"
Chartreuse Verte, Chartreuse Jaune 
Fernet-Branca, Génépi, Limoncello, Manzanita
Get 27, Get 31, Fireball
Jägermeister

4cl
10 €
25 €
12 €
20 €
12 €
15 €
10 €

WHISKIES, SCOTCHS, BOURBONS
JAMESON  Irish Whiskey
GLENLIVET FOUNDER'S RESERVE  Scotch Whisky
CHIVAS REGAL 12 ANS  Scotch Whisky
CHIVAS REGAL 15 ANS Scotch Whisky
ABERLOUR A'BUNADH  Scotch Whisky
ABERLOUR 18 ANS  Single Malt Scotch Whisky
THE DEACON  Scotland Blended Scotch Whisky
ROYAL SALUTE 21 ANS  Blended Scotch Whisky
FUJI  Single Blended Japanese Whisky
FUJI  Single Malt Japanese Whisky
RABBIT HOLE
SKREWBALLS, Peanut Butter Whiskey
Accompagnements sodas : Pepsi, 7UP, Lipton, Tonic, Orange

4cl
15 €
20 €
20 €
25 €
30 €
40 €
20 €
50 €
30 €
38 €
25 €
22 €

4€
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L’ART DE 
RÉVÉLER
LA NATURE*

*À chaque vendange, notre chef de caves sélectionne 
le meilleur de ce qu’offre la nature pour élaborer 
les cuvées de la Maison.



AOP CHAMPAGNE

CHAMPAGNES PERRIER-JOUËT BELLE ÉPOQUE
Perrier-Jouët Belle Époque
Perrier-Jouët Belle Époque
Perrier-Jouët Belle Époque

Perrier-Jouët Belle Époque Blanc de Blancs 
Perrier-Jouët Belle Époque Blanc de Blancs 
Perrier-Jouët Belle Époque Blanc de Blancs 

Perrier-Jouët Belle Époque Rosé 
Perrier-Jouët Belle Époque Rosé 

CHAMPAGNES PERRIER-JOUËT
Perrier-Jouët Grand Brut
Perrier-Jouët Grand Brut

Perrier-Jouët Blanc de Blancs 
Perrier-Jouët Blanc de Blancs 

Perrier-Jouët Blason Rosé 
Perrier-Jouët Blason Rosé 

MAISON MUMM CHAMPAGNES RSRV
Maison Mumm Champagne RSRV Cuvée 4.5

Maison Mumm Champagne RSRV Blanc de Blancs

Maison Mumm Champagne RSRV Blanc de Noirs

Maison Mumm Champagne RSRV Rosé Foujita
Maison Mumm Champagne RSRV Rosé Foujita

GRANDES CUVÉES
Dom Pérignon
Dom Pérignon
Dom Pérignon
Dom Pérignon Plénitude 2
Dom Pérignon Rosé

Krug "Grande Cuvée" édition 172
Krug "Grande Cuvée" édition 170
Krug "Clos du Mesnil"
Krug "Clos d'Ambonnay"
Krug Rosé

Armand de Brignac

500 €
1000 €

2000 €

700 €
1900 €
6000 €

650 €
1500 €

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

500 €
1600 €
5000 €

750 €
900 €

650 €
1500 €
1950 €
5000 €

800 €

2000 €

75cl

150cl

300cl

75cl

75cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

300cl

155 €
300 €

200 €
350 €

200 €
350 €

75cl

150cl

75cl

150cl

75cl

150cl

155 €

200 €

250 €

200 €
400 €

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl
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DEMETER

DEMETER

BIO

BIO

BIO

BIO

105 €
105 €
105 €

75cl

75cl

75cl

VINS ORANGES
Vin de France Villa Soleilla, Gérard Bertrand
Vin de France Villa Soleilla, Gérard Bertrand
Vin de France Orange Gold, Gérard Bertrand

195 €
380 €

70 €

75cl

150cl

75cl

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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VINS EFFERVESCENTS
FRENCH CANCAN UN VIN QUI PÉTILLE!

VDF "French Cancan" Brut Nature, Gérard Bertrand
VDF "French Cancan" Brut Rosé, Gérard Bertrand
VDF "French Cancan" Brut Orange, Gérard Bertrand



� � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � ���� � � �
 � � � � � � � � �� 	 � � �



Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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VINS ROSÉS

Clos du Temple, Gérard Bertrand
Clos du Temple, Gérard Bertrand
Clos du Temple, Gérard Bertrand

DEMETER

DEMETER

DEMETER

HVE3

HVE3

HVE3

HVE3

BIO & VEGAN

BIO & VEGAN

BIO & VEGAN

BIO & VEGAN

BIO

BIO

BIO

BIO

BIO

BIO

BIO

2022
2022
2022

AOP CÔTES PROVENCE
Château Minuty Cuvée 281
Château Minuty Cuvée 281
Château Minuty Cuvée 281
Château Minuty Cuvée 281

Château Minuty Rosé et Or
Château Minuty Rosé et Or 
Château Minuty Rosé et Or
Château Minuty Rosé et Or

Château Sainte-Marguerite "Fantastique"
Château Sainte-Marguerite "Fantastique"
Château Sainte-Marguerite "Fantastique"
Château Sainte-Marguerite "Fantastique"

Le Clos Peyrassol
Le Clos Peyrassol
Le Clos Peyrassol

Château Peyrassol 
Château Peyrassol 
Château Peyrassol 
Château Peyrassol 

250 €
500 €

1000 €

125 €
250 €
500 €

1500 €

95 €
190 €
380 €
760 €

100 €
200 €
400 €
800 €

105 €
210 €
420 €

90 €
180 €
360 €
720 €

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

300cl

600cl

75cl

150cl

300cl

600cl

75cl

150cl

300cl

600cl

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

300cl

600cl

AOP LANGUEDOC CABRIÈRES
Le Clos du Temple Élu meilleur Vin Rosé du monde



VINS BLANCS

LANGUEDOC ROUSSILLON
IGP Pays d'Oc "Cigalus", Gérard Bertrand
IGP Pays d'Oc "Cigalus", Gérard Bertrand
IGP Pays d'Oc "Chemin de Ronde", Château La Clotte-Fontane
AOP La Clape, Château Hospitalet 
AOP Limoux, Domaine de l'Aigle 

DEMETER

DEMETER

DEMETER

DEMETER

2023
2020
2024
2022
2024

112 €
220 €

74 €
110 €

72 €

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

BORDEAUX
AOP Pessac Léognan, Les Hauts de Smith 
AOP Pessac Léognan, Château Smith Haut Lafitte
AOP Pessac Léognan, Château Pape Clément

BIODYNAMIE

BIODYNAMIE

BIODYNAMIE

2023
2021
2020

160 €
438 €
448 €

75cl

75cl

75cl

SAUTERNES
AOP Barsac, Château Doisy Daëne 
AOP Barsac, Château Doisy Daëne 
AOP Sauternes, Château d'Yquem
AOP Sauternes, Château de Fargues

2010
2015
2016
2005

172 €
169 €
563 €
185 €

75cl

75cl

37,5cl

37,5cl

BOURGOGNE
CHABLIS
AOP Chablis, Domaine Oudin 
AOP Chablis, Domaine Jean-Marc Brocard 
AOP Chablis 1er Cru "Montée de Tonnerre", Domaine Billaud Simon
AOP Chablis 1er Cru "L’Homme Mort" Vieilles Vignes, Domaine d'Henri
AOP Chablis 1er Cru "L’Homme Mort" Vieilles Vignes, Domaine d'Henri
AOP Chablis 1er Cru "L’Homme Mort" Vieilles Vignes, Domaine d'Henri
AOP Chablis Grand Cru  "Bougros", Domaine Patrick Piuze
AOP Chablis Grand Cru  "Les Preuses", Domaine Billaud Simon
AOP Chablis Grand Cru  "Vaudesir", Domaine Jean-Marc Brocard
AOP Chablis Grand Cru "Grenouilles", Château Grenouilles, La Chablisienne

2023
2022
2022
2022
2022
2022
2023
2022
2021
2020

84 €
77 €

171 €
145 €
269 €
473 €
350 €
271 €
220 €
264 €

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

300cl

75cl

75cl

75cl

75cl

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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VINS BLANCS

BOURGOGNE
CÔTE DE BEAUNE
AOP Hautes-Côtes-de-Beaune, Georges Joillot
AOP Corton-Charlemagne Grand Cru, Joseph Drouhin
AOP Corton-Charlemagne Grand Cru, Henri Boillot
AOP Corton-Charlemagne Grand Cru, Domaine Ardhuy
AOP Corton-Charlemagne Grand Cru, Bonneau du Martray
AOP Beaune 1er Cru "Clos des Mouches", Joseph Drouhin
AOP Saint-Romain "Les Cinq Climats", Domaine Alain Gras
AOP Meursault "Les Tillets", Domaine Alain Gras
AOP Meursault 1er Cru "Cuvée Philippe le Bon" Hospices de Beaune, Pierre Morey
AOP Saint Aubin 1er Cru "En Charmois", Au Pied du Mont Chauve
AOP Puligny-Montrachet, Etienne Sauzet
AOP Puligny-Montrachet, Domaine Faiveley
AOP Puligny-Montrachet 1er Cru "Les Referts", Etienne Sauzé
AOP Puligny-Montrachet 1er Cru "Les Referts", Domaine Faiveley
AOP Puligny-Montrachet 1er Cru "Les Perrièrres", Henri Boillot
AOP Montrachet Grand Cru, Baron Thénard
AOP Bienvenues-Bâtard-Montrachet Grand Cru, Domaine Faiveley
AOP Bienvenues-Bâtard-Montrachet Grand Cru, Domaine Faiveley
AOP Chevalier-Montrachet Grand Cru, Domaine Ballot Millot
AOP Bâtard-Montrachet Grand Cru, Vincent Girardin
AOP Bâtard-Montrachet Grand Cru, Vincent Girardin
AOP Chassagne-Montrachet, Bruno Colin
AOP Chassagne-Montrachet 1er Cru "Morgeot", Bruno Colin
AOP Santenay "Comme Dessus", Roger Beland
AOP Maranges "Les Meurées", Domaine Chavy-Chouet

CÔTE CHALONNAISE
AOP Rully "Clos de la Folie" Monopole, Domaine de la Folie 
AOP Rully, Joseph Drouhin
AOP Mercurey "Le Valon Blanc", Domaine Faiveley
AOP Montagny 1er Cru, Joseph Drouhin

MACONNAIS
AOP Viré- Clessé "Rendez-vous de Septembre", Domaine Rijckaert
AOP Pouilly-Fuissé Vieilles Vignes, Domaine Rijckaert
AOP Pouilly-Fuissé 1er Cru "Les Vignes Blanches", Henri de Villamont

2023
2022
2020
2018
2011
2023
2023
2022
2017
2020
2023
2022
2023
2022
2020
2018
2014
2021
2020
2018
2020
2023
2023
2022
2023

2024
2022
2023
2023

2023
2023
2020

104 €
561 €
630 €
503 €
960 €
406 €
114 €
190 €
556 €
154 €
226 €
203 €
350 €
302 €
360 €

2014 €
949 €
877 €

1500 €
1002 €
1359 €

226 €
300 €
135 €
106 €

83 €
110 €

96 €
105 €

80 €
108 €
115 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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VINS BLANCS

VALLÉE DU RHÔNE         
AOP Côtes-du-Rhône "La Garuste", Domaine de Panéry 
AOP Côtes-du-Rhône "Coudoulet de Beaucastel", Famille Perrin
AOP Côtes-du-Rhône, Château Grillet
AOP Condrieu "La Galopine", Domaine Delas Frères
AOP Saint-Joseph "Les Challeys", Domaine Delas Frères
AOP Crozes-Hermitage "La Matinière", Ferraton Père et Filss
AOP Hermitage, Delas Frères Dom. des Tourettes
AOP Hermitage, Domaine Jean Louis Chaves
AOP Ermitage "Ex-Voto", Château d'Ampuis Guigal
AOP Duché d'Uzès  "La Madonne", Domaine de Panéry 
AOP Châteauneuf-du-Pape Blanc "La Fontaine", Domaine Alain Jaume
AOP Châteauneuf-du-Pape Blanc, Château de Beaucastel
AOP Châteauneuf-du-Pape Blanc, Château de Beaucastel

2024
2023
2023
2023
2023
2024
2023
2022
2019
2024
2021
2022
2020

70 €
101 €
192 €
166 €

92 €
71 €

209 €
705 €
383 €

90 €
153 €
315 €
335 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

Prix TTC
 e

n
 Eu

ro
s Se

rvic
e

 C
o

m
p

ris.
« L’A

BU
S D

’A
LC

O
O

L EST D
A

N
G

ER
EU

X
 PO

U
R

 LA
 SA

N
TÉ ».

BIO

BIO

SUD EST ET CORSE        
IGP Vin de Pays du Var "Blanc et Or", Château Minuty 
IGP des Alpilles "Ultima Laude", Abbaye Sainte-Marie de Pierredon
IGP des Alpilles "Dolia", Domaine Hauvette
AOP Côtes de Provence "Clos Mireille", Domaines Ott
AOP Côtes de Provence "Fantastique", Château Sainte Marguerite
AOP Côtes de Provence, Château Peyrassol
AOP Palette, Château Simone
AOP Patrimonio "E Croce", Yves Leccia

101 €
71 €

146 €
126 €
107 €

77 €
159 €
117 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

BIO

BIO & VEGAN

BIO

2024
2023
2019
2024
2024
2023
2022
2024

VALLÉE DE LA LOIRE        
AOP Pouilly Fumé "La Moynerie", Michel Redde & Fils 
AOP Pouilly Fumé "La Moynerie", Michel Redde & Fils 
AOP Pouilly Fumé "Barre à Mine", Michel Redde & Fils 
AOP Pouilly Fumé "Barre à Mine", Michel Redde & Fils 
AOP Pouilly Fumé "Pur Sang", Dagueneau
AOP Pouilly Fumé "Silex", Dagueneau
AOP Sancerre "La Moussière", Alphonse Mellot
AOP Sancerre "La Moussière", Alphonse Mellot
AOP Sancerre "La Moussière", Alphonse Mellot
AOP Montlouis sur Loire "Les Hauts de Husseau", Domaine de la Taille aux Loups
AOP Montlouis sur Loire "Les Hauts de Husseau", Domaine de la Taille aux Loups
VDF Arcane, Château de Fosse-Sèche
AOP Savennières "Roche aux Moines", Domaine aux Moines, Tessa Laroche
AOP Muscadet Sèvre-et-Maine "Péninsula" Vieilles Vignes, Domaine Gadais

93 €
182 €
188 €
369 €
308 €
407 €
110 €
215 €
420 €
114 €
225 €
108 €
144 €

70 €

75cl

150cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

150cl

300cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

2023
2023
2023
2023
2022
2022
2024
2024
2023
2024
2024
2023
2023
2019



VINS BLANCS

ALSACE         
AOP Alsace Village "Riquewihr",Marcel Deiss  
AOP Alsace "Langenberg",Marcel Deiss  
AOP Alsace "Engelgarten",Marcel Deiss
AOP Alsace  "Rotenberg",Marcel Deiss
AOP Alsace Gewurtztraminer "Ostenberg", Domaine Loew 
AOP Alsace Gewurtztraminer Estate, Famille Hugel
AOP Alsace Pinot Gris "Zellberg", Domaine Ostertag
AOP Alsace Riesling Pflanzer "Le Berceau", Domaine Ostertag
AOP Alsace Riesling "Clos Saint Hune", Domaine Trimbach

2023
2023
2015
2007
2022
2019
2021
2022
2011

91 €
123 €
159 €
170 €

81 €
75 €

128 €
119 €
520 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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BIODYNAMIE

BIODYNAMIE

BIODYNAMIE

BIODYNAMIE

BIODYNAMIE

BIO

PAYS DE SAVOIE        
IGP Vin des Allobroges "Argile", Domaine des Ardoisières 
IGP Vin des Allobroges "Argile", Domaine des Ardoisières 
IGP Vin des Allobroges "Schiste", Domaine des Ardoisières 
IGP Vin des Allobroges "Quartz", Domaine des Ardoisières 
AOP Savoie Chignin-Bergeron "La Fruitière", Fabien Trosset
AOP Savoie Chignin-Bergeron "La Fruitière", Fabien Trosset
AOP Apremont "Cuvée Lisa", Fabien Trosset
AOP Apremont "La Centenaire", Domaine Masson
AOP Apremont "Le Pistil", Domaine Masson
AOP Roussette de Savoie "La Dévire", Fabien Trosset 
AOP Roussette de Savoie "Altesse", Cellier de la Baraterie

80 €
147 €
150 €
270 €

70 €
130 €

71 €
79 €

118 €
78 €
74 €

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl



VINS ROUGES

LANGUEDOC ROUSSILLON        
IGP Pays d'Oc Cigalus, Gérard Bertrand 
IGP Pays d'Oc Cigalus, Gérard Bertrand  
IGP Saint-Guilhen-le-Désert "La Crapuleuse", Domaine de la Grande Sieste
IGP Saint-Guilhen-le-Désert "Fantasme", Domaine de la Grande Sieste
AOP Pic Saint-Loup "Héritage", Gérard Bertrand
AOP Terrasses du Larzac, Château La Sauvageonne
AOP Terrasses du Larzac, Château La Sauvageonne
AOP Minervois La Livinière, Clos d'Ora
AOP Minervois La Livinière, Clos d'Ora
AOP Minervois La Livinière, Clos d'Ora
AOP La Clape, Château L'Hospitalet 
AOP La Clape, Château L'Hospitalet 
AOP Languedoc "La Pourpre et L'Or", Château La Clotte-Fontane
AOP Côtes du Roussillon Vin Doux Naturel Maury Tuilé, Marjorie et Stéphane Gallet 
AOP Côtes du Roussillon Vin Doux Naturel Maury Tuilé, Gérard Bertrand
AOP Rivesaltes Vin Doux Naturel, Légend Vintage "1969"

2021
2021
2022
2022
2024
2022
2021
2020
2021
2021
2021
2021
2017
1996
2010
1969

90 €
175 €

78 €
127 €

70 €
90 €

170 €
275 €
260 €
515 €
100 €
192 €
106 €
181 €

80 €
290 €

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

75cl

75cl

150cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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DEMETER

DEMETER

DEMETER

DEMETER

DEMETER

DEMETER

DEMETER



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

Prix TTC
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BORDEAUX
AOP POMEROL        
Pétrus 
Pétrus  
Château Belle-Brise
Les Cèdres de Belle-Brise
Château La Fleur-Pétrus
Château La Conseillante
Château L'Évangile
Château Clinet
Clochet d'Argent
Clochet d'Argent
Clochet d'Argent
Clochet d'Argent

AOP SAINT-ÉMILION GRAND CRU       
Château Cheval Blanc, 1er Grand Cru Classé A 
Le Petit Cheval de Château Cheval Blanc
Château Angelus, 1er Grand Cru Classé A 
Carillon de l'Angélus
Château Figeac, 1er Grand Cru Classé B 
Château Canon, 1er Grand Cru Classé B 
Château Bélair-Monange, 1er Grand Cru Classé B 
Annonce de Bélair-Monange, Grand Cru Classé
Château Fombrauge, Grand Cru Classé   

2007
2011
2004
2011
2018
1990
2010
2017
2019
2020
2020
2020

2006
2018
2012
2012
2017
2019
2014
2020
2021

5190 €
4950 €

514 €
365 €
653 €

1435 €
999 €
325 €
105 €
205 €
405 €
805 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

300cl

600cl

1990 €
593 €

1350 €
412 €
643 €
369 €
323 €
197 €
130 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

AOP MÉDOC        
Château Les Grands Chênes, Cru Bourgeois  Supérieur 
Château Les Grands Chênes, Cru Bourgeois  Supérieur 
Château Tour Haut Caussan

AOP HAUT-MÉDOC       
Château La Lagune, 3ème Grand Cru Classé 
Château La Tour Carnet, 4ème Grand Cru Classé
Château Malescasse, Cru Bourgeois Exceptionnel  
Château Malescasse, Cru Bourgeois Exceptionnel 
Château Malescasse, Cru Bourgeois Exceptionnel 
Château Malescasse, Cru Bourgeois Exceptionnel

78 €
152 €

72 €

194 €
135 €

82 €
159 €
313 €
619 €

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

300cl

600cl

2015
2015
2016

2017
2016
2020
2020
2020
2020



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.

Prix TTC
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BORDEAUX
AOP MOULIS        
Château Chasse-Spleen, Cru Bourgeois Exceptionnel    

AOP SAINT-ESTÈPHE       
Château Cos d'Estournel, 2ème Grand Cru Classé 
Château Cos d'Estournel, 2ème Grand Cru Classé    
Château Montrose, 2ème Grand Cru Classé   
Château Haut-Marbuzet, Cru Bourgeois Exceptionnel 
Château Ormes de Pez, Cru Bourgeois Exceptionnel
Château de Pez
Château de Pez
Château Tronquoy Lalande

AOP PAUILLAC
Château Lafite Rothschild, 1er Grand Cru Classé 
Château Lafite Rothschild, 1er Grand Cru Classé  
Château Mouton Rothschild, 1er Grand Cru Classé 
Le Petit Mouton de Mouton Rothschild
Le Petit Mouton de Mouton Rothschild
Château Latour, 1er Grand Cru Classé   
Les Forts de Latour 
Château Pichon Longueville Contesse de Lalande, 2ème Grand Cru Classé 
Réserve de Pichon Contesse
Château Lynch Bages, 5ème Grand Cru Classé 
Écho de Lynch Bages 
Château d'Armailhac, 5ème Grand Cru Classé  
Baron Nathaniel, Baron Philippe de Rothschild
Baron Nathaniel, Baron Philippe de Rothschild

172 €

849 €
509 €
386 €
190 €
120 €
155 €
299 €
149 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

75cl

2400 €
1981 €
2450 €

687 €
770 €

2550 €
881 €
561 €
210 €
392 €
188 €
210 €

84 €
162 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

2019

2010
2015
2012
2017
2021
2018
2018
2015

2007
2018
2010
2014
2015
2005
2005
2011
2016
2019
2019
2021
2021
2018



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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BORDEAUX
AOP SAINT-JULIEN        
Château Ducru Beaucaillou, 2ème Grand Cru Classé 
Château Lagrange, 3ème Grand Cru Classé 
Château Talbot, 4ème Grand Cru Classé 
Connétable de Talbot 
Clos du Marquis 

AOP MARGAUX       
Château Margaux, 1er  Grand Cru Classé 
Pavillon Rouge de Château Margaux
Château Rauzan-Ségla, 2ème Grand Cru Classé 
Château Palmer, 3ème Grand Cru Classé  
Château Giscours, 3ème Grand Cru Classé  
La Sirène de Giscours
Confidences de Prieuré Lichine

AOP GRAVES ROUGE      
Clos Floridène

AOP PESSAC-LÉOGNAN     
Château Haut-Brion, 1er  Grand Cru Classé   
Château Haut-Brion, 1er  Grand Cru Classé     
Château La Mission Haut-Brion, Grand Cru Classé 
Château Pape Clément, Grand Cru Classé  
Château Pape Clément, Grand Cru Classé 
Château Pape Clément, Grand Cru Classé 
Château Smith Haut Lafitte, Grand Cru Classé 
Château Smith Haut Lafitte, Grand Cru Classé 
Château Smith Haut Lafitte, Grand Cru Classé 
Les Hauts de Smith 
Les Hauts de Smith

608 €
191 €
274 €
134 €
203 €

1559 €
621 €
329 €
897 €
215 €
152 €

94 €

75 €

1690 €
1330 €

881 €
325 €
647 €

2120 €
519 €
399 €
881 €
121 €
222 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

500cl

75cl

75cl

150cl

75cl

150cl

2017
2020
2020
2021
2019

2011
2004
2019
2011
2021
2018
2020

2019

2011
2015
2011
2015
2019
2016
2010
2019
2015
2020
2021



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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BOURGOGNE
CÔTES DE NUITS       
AOP Côteaux Bourguignons Vieilles Vignes, Domaine Anne Gros
AOP Hautes-Côtes de Nuits Village "Louis Auguste", David Duband
AOP Hautes-Côtes de Nuits Village "Louis Auguste", David Duband
AOP Marsannay, Domaine Geantet Pansiot
AOP Gevrey-Chambertin "La Brunelle", Henri Rebourseau
AOP Gevrey-Chambertin 1er Cru "Lavaux de St-Jacques", Denis Mortet
AOP Gevrey-Chambertin 1er Cru "Lavaux de St-Jacques", Domaine Faiveley
AOP Mazis-Chambertin Grand Cru, Domaine Faiveley
AOP Charmes-Chambertin Grand Cru, Domaine Faiveley
AOP Chambertin Grand Cru, Henri Rebourseau
AOP Clos de Tart Grand Cru, Domaine du Clos de Tart
AOP Chambolle-Musigny, Domaine Faiveley
AOP Chambolle-Musigny, Jean Jacques Confuron
AOP Chambolle-Musigny 1er Cru "La Combe d'Orveau", Domaine Faiveley
AOP Vougeot 1er Cru, Domaine Mongeard-Mugneret
AOP Clos Vougeot Grand Cru "Le Grand Maupertui", Domaine Anne Gros
AOP Clos Vougeot Grand Cru, Jean Marc Millot
AOP Vosne-Romanée, Domaine Mongeard-Mugneret
AOP Vosne-Romanée, Domaine Mongeard-Mugneret
AOP Échézeaux Grand Cru, Domaine de la Romanée Conti
AOP Échézeaux Grand Cru, Domaine Mongeard-Mugneret
AOP Richebourg Grand Cru, Domaine Gros Frère et Soeur
AOP Grands-Échézeaux Grand Cru Vieilles Vignes, Desaunay-Bissey
AOP Romanée Saint-Vivant Grand Cru, Domaine de la Romanée Conti
AOP Nuits-Saint-Georges "Les Fleurières", Jean Jacques Confuron
AOP Nuits-Saint-Georges 1er Cru "Clos de la Maréchale",Jacques Frédéric Mugnier
AOP Nuits-Saint-Georges 1er cru "Aux Chaignots", Domaine Faiveley 
AOP Nuits-Saint-Georges 1er cru "Aux Chaignots", Domaine Faiveley
AOP Nuits-Saint-Georges 1er Cru "Clos des Forêts de Saint-Georges" Monopole, Domaine de l'Arlot  

153 €
89 €

179 €
144 €
185 €
980 €
362 €
853 €
588 €

1080 €
1380 €

199 €
219 €
366 €
336 €
658 €
531 €
252 €
252 €

1900 €
507 €

1630 €
1056 €
3900 €

171 €
243 €
281 €
303 €
281 €

75cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

2023
2023
2023
2021
2023
2019
2015
2010
2022
2023
2017
2022
2020
2012
2020
2023
2020
2021
2020
2022
2020
2022
2020
2021
2021
2023
2020
2018
2019



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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BOURGOGNE
CÔTES DE BEAUNE       
AOP Pernand Vergelesses, Patrick Javillier
AOP Corton Grand Cru Les Bressandes, Domaine Ravaut
AOP Savigny-Les-Beaune "Les Petits Picotins", Domaine Camp-Athallin
AOP Savigny-les-Beaune "Les Grands Liards", Patrick Javillier
AOP Savigny-les-Beaune "Le Village", Henri de Villamont
AOP Beaune 1er Cru "Clos des Mouches", Domaine François Gaunoux
AOP Pommard "Les Lambots", Domaine Laboureau
AOP Pommard 1er Cru "Les Pezerolles", Domaine de Montille
AOP Pommard 1er Cru "Les Chanlins", Domaine Chavy Chouet
AOP Volnay, Domaine Laboureau
AOP Volnay 1er Cru "Les Fremiers", Henri Boillot
AOP Volnay 1er Cru "Clos des 60 Ouvrées" Monopole, Domaine de la Pousse d'Or
AOP Saint-Romain, Domaine Alain Gras
AOP Auxey Duresses Très Vieilles Vignes, Domaine Alain Gras
AOP Saint-Aubin 1er Cru "Le Charmois", Au Pied du Mont Chauve
AOP Santenay 1er Cru "Tavannes", Domaine de la Pousse d'Or

CÔTE CHALONNAISE       
AOP Mercurey "La Framboisière" Monopole, Domaine Faiveley
AOP Givry "Champ Lalot", Domaine Faiveley

126 €
279 €
157 €
126 €
108 €
242 €
172 €
382 €
247 €
153 €
228 €
250 €
110 €
145 €
140 €
170 €

110 €
90 €

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

2023
2016
2022
2023
2019
2019
2018
2022
2020
2021
2022
2017
2023
2023
2018
2022

2022
2022

BEAUJOLAIS
AOP Morgon, Domaine Marcel Lapierre
AOP Chénas "Quartz", Maison Piron
AOP Chénas "Quartz", Maison Piron
AOP Fleurie "La Madone", Maison Piron
AOP Moulin à Vent "Les Vieilles Vignes", Thibault Ligier-Belair

97 €
71 €

135 €
164 €
102 €

75cl

75cl

150cl

75cl

75cl

2024
2023
2023
2022
2020



VINS ROUGES

Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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VALLÉE DU RHÔNE
AOP Côtes-du-Rhône "La Garuste", Domaine de Panéry 
AOP Côtes-du-Rhône "Coudoulet de Beaucastel", Famille Perrin
AOP Côtes-du-Rhône, Château de Fonsalette, Emmanuel Reynaud
AOP Côte-Rôtie "Brune et Blonde", Guigal 
AOP Côte-Rôtie "Brune et Blonde", Guigal 
AOP Côte-Rôtie "Brune et Blonde", Guigal 
AOP Côte-Rôtie "La Landonne", Guigal 
AOP Côte-Rôtie "La Landonne", Guigal 
AOP Côte-Rôtie "La Mouline", Guigal 
AOP Côte-Rôtie "La Mouline", Guigal 
AOP Côte-Rôtie "La Mouline", Guigal 
AOP Côte-Rôtie  "La Turque", Guigal 
AOP Côte-Rôtie  "La Turque", Guigal 
AOP Saint-Joseph "Offerus", Jean Louis Chaves Séléction
AOP Saint-Joseph, Domaine Jean Louis Chaves
AOP Crozes-Hermitage, Domaine Les Alexandrins
AOP Crozes-Hermitage, Domaine Les Alexandrins
AOP Crozes-Hermitage, Domaine Les Alexandrins
AOP Crozes-Hermitage, Guigal 
AOP Hermitage, Domaine Jean Louis Chaves
AOP Hermitage, Domaine des Tourettes, Delas Frères
AOP Ermitage "Ex-Voto", Château d'Ampuis Guigal
AOP Rasteau "Les Argiles Roses", Domaine de Beaurenard
AOP Gigondas "Le Pas de l'Aigle", Pierre Amadieu
AOP Châteauneuf-du-Pape, Château de Beaucastel 
AOP Châteauneuf-du-Pape, Château de Beaucastel 
AOP Châteauneuf-du-Pape, Domaine de Barville
AOP Châteauneuf-du-Pape "Gran Partita", Domaine de Beaurenard
AOP Châteauneuf-du-Pape "Gran Partita", Domaine de Beaurenard
AOP Châteauneuf-du-Pape "Gran Partita", Domaine de Beaurenard
AOP Châteauneuf-du-Pape, Château Rayas, Emmanuel Reyaud
AOP Lirac, Domaine du Clos de Sixte, Alain Jaume
AOP Duché d'Uzès "La Madone", Domaine de Panéry 
AOP Ventoux Château de Bacchus, Château de Bacchus
AOP Ventoux "Chapelle de Bacchus", Château de Bacchus

BIO

75 €
102 €
320 €
188 €
335 €
365 €
699 €
712 €
699 €
712 €
748 €
699 €
712 €

84 €
280 €

74 €
138 €
259 €

72 €
805 €
185 €
563 €

90 €
104 €
258 €
406 €
121 €
228 €
434 €
825 €
698 €

72 €
88 €

133 €
85 €

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

300cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

300cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

2023
2021
2014
2021
2021
2019
2021
2019
2021
2019
2018
2021
2019
2024
2023
2023
2023
2023
2021
2022
2021
2013
2023
2020
2021
2016
2022
2017
2017
2017
2014
2019
2023
2020
2021
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Tous nos Millésimes sont susceptibles d’évoluer durant la saison.
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SUD-EST ET CORSE
IGP des Alpilles, Domaine de Trévallon 
IGP des Alpilles "Vespro", Abbaye Sainte-Marie de Pierredon
AOP Les Baux de Provence, Château d'Estoublon
AOP Bandol "Lulu & Lucien", Domaine Tempier
AOP Bandol "Lulu & Lucien", Domaine Tempier
AOP Bandol "La Migoua", Domaine Tempier
AOP Bandol "Cabassou", Domaine Tempier
AOP Côtes de Provence "Rouge et Or", Château Minuty 
AOP Côtes de Provence "Fantastique", Château Sainte Marguerite
AOP Côtes de Provence, Château La Bernarde
AOP Patrimonio "E Croce", Yves Leccia
IGP Île de Beauté "O Bà !", Yves Leccia

 VALLÉE DE LA LOIRE
VDF  "Eolithe", Château de Fosse-Sèche
VDF  "Eolithe", Château de Fosse-Sèche
AOP Saumur Champigny "Les Bois Blancs", Le P'tit Domaine
AOP Saumur Champigny "Le Clos", Domaine du Clos Rougeard
AOP Bourgueil "Mi-Pente", Domaine de la Butte, Jacky Blot
AOP Sancerre "Grande Cuvée Comte Lafond", Ladoucette
AOP Sancerre "Grande Réserve", Dom. Henri Bourgeois

PAYS DE SAVOIE
IGP Vin des Allobroges "Argile Rouge", Domaine des Ardoisières  
IGP Vin des Allobroges "Améthyste", Domaine des Ardoisières  
AOP Vin de Savoie Mondeuse "Guillaume Charles", Domaine Bouvet  

250 €
100 €

89 €
145 €
280 €
199 €
271 €

84 €
107 €
172 €
107 €
148 €

89 €
172 €

73 €
297 €
109 €
104 €

72 €

90 €
182 €

85 €

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

150cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

2022
2017
2020
2023
2023
2023
2023
2023
2024
2020
2021
2020

2023
2023
2022
2019
2022
2022
2022

BIO & VEGAN

BIODYNAMIE

BIODYNAMIE


	la-fruitiere-VI-fr
	00-CouvertureFruitiere-2025-2026-210x325-FR-VI
	00-Producteurs-val-fr-2025-210x325-verso
	01-cocktails-fr-val-2026-210x185
	01-pub-peyrassol-fr-val-2026-210x185-verso
	02-aperitifs-fr-val-2026-210x205
	03-fromages-fr-val-2026-210x225
	04-entrees-fr-val-2026-210x245
	04-pub-st-germain-fr-val-2026-210x245-verso
	05-plats-fr-val-2026-210x265
	06-desserts-fr-val-2026-210x285
	06-pub-bonneval-fr-val-2026-210x285-verso
	07-boissons-fr-val-202§-210x305
	08-alcools-fr-val-2026-210x325

	la-fruitiere-VI-carte-des-vins-web
	00-couverture-la-fruitiere-carte-des-vins-VI
	01-logo-carte-des-vins-fr-VI-recto
	01-pub-perrier-jouet-carte-des-vins-fr-VI-verso
	02-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	03-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	03-pub-verso-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-verso
	04-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	05-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	06-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	07-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	08-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	09-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	10-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	11-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	12-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	13-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	14-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	15-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI
	16-la-fruitiere-carte-des-vins-fr-VI


