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L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODERATION



COCKTAILS SIGNATURES

LHYDROMEL ROMAIN 2¢ %
Gin Gordons, Tilleul, Sirop de Miel Maison, Schweppes Sélection Ginger Beer, Citron Vert =
FLOWERING PALOMA %4E 5
Tequila Avion Silver, Grand Marnier, St-Germain, Hibiscus, Schweppes Sélection Pomelo, Citron Vert g
A.C.E SPRITZ 26 g
Apérol, Prosecco Riccadonna, Jus Clémentine Kookabarra, Gingembre, Sirop de Citron Maison E
GOLOSO NEGRONI 21€
Apérol, Mezcal Del Maguey, Martini Rouge, Noix de Pécan, Infusion banane séchée X
ROSIFIZZ e &
Vin Rosé Roseblood, St-Germain, Cidre Ecusson Rosé, Sweet and Sour de Basilic &
FRUITIERE MARTINI 26 3
Vodka Beluga Noble, Amaretto Disaronno, Cold Brew, Sirop Pumpkin Spiced (supplément 9€ si Vodka Gold Line Beluga) g
YOUNG CUBAN 2 &
Rhum Havana 3 ans, Prosecco Riccadonna, Infusion de Menthe Fraiche, Sirop de Sucre de Canne, Jus Citron Vert, Angostura §T
COLADA D’HIVER I
Caraxes, Blend Poire et Rhum, Lait de Coco, Sirop pain d'épices, Jus Ananas, Citron Vert

DRUNK SANTA 24€
Whisky Johnnie Walker Black Label, Jus Pomme Rouge Kookabarra, Confiture de Lait, Thé Jasmin, Citron Jaune, Schweppes Sélection Ginger Ale
ADULTS TEA ONLY (servi chaud) 21€

Rhum Eminente, Fruit de la Passion, Sirop Caramel, Infusion de Thé noir et Epices

MOCKTAILS

CANDY MULE 16€
Martini Floreale, Hibiscus, Schweppes Sélection Ginger Ale, Citron Jaune, Sirop de Fleur de Sureau
WHEN | GROW UP (servi chaud) 15€

Martini Vibrante, Sirop Thé Chai, Jus de Pomme Rouge Kookabarra

COCKTAILS
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APERITIFS

Apérol Spritz 18€
St-Germain Spritz 19€
Campari Spritz 19€
Vin chaud by St-Germain 14€
Virgin Spritz (0% alcool) Crodino 12€
CHAM PAGNES (la coupe, 12 cl)
Veuve Clicquot Brut Carte Jaune 21€
Veuve Clicquot Rosé 23€
Moét & Chandon Ice Impérial 25€
VINS (au verre, 12cl)

ROSE
Chéateau d'Estoublon « Roseblood » EE 13€
Chateau d'Estoublon « 1489 » 7€

BLANC
Chateau d'Estoublon, IGP Alpilles 13€
Graves 2020, Mouton Cadet Réserve 14€
Chablis 1" Cru, J-L & P Aegerter 16€

ROUGE
Chéteau de Bord, Cétes-du-Rhdne-Village 10€
Chateau d'Estoublon, IGP Alpilles 12€
Bordeaux, Mouton Cadet Héritage 14€

BIERE (sans alcool)
1664 Blonde 0.0% 33cl 8€
~
BIERES

Carlsberg (biére pression) 25cl/50cl  8€/12€
Supplément Picon 1€
Carlsberg 33cl 9€
Skoll 33cl 10€
San Miguel Fresca 33cl 10€
Brooklyn Defender IPA 33cl 13€
1664 Blanche 33cl 1€
Cidre Loic Raison « La Mordue » 275¢l 9€
Cidre Rosé Ecusson Bio 33cl 10€

SODAS, JUS DE FRUITS & EAUX

Sodas B 8E 2
(Pepsi, Pepsi Zéro, Lipton Ice tea, Lipton Green Ice tea, i
Seven Up, Schweppes Agrumes, Orangina) §
Jus de fruits Alain Millat 20l 8€ S
Rockstar Energy Drink 25¢l 9%€ =2
Orange pressée 20c 106 7
Badoit, Evian 75¢l - 10€
Eau de la Sasse (eau de source Megeve) 74cl  15€ R
DIGESTIFS (e
Génépi de la Distillerie des Alpes 18€ %
Téquila Volcan € g
Téquila Avion Silver 226 S
Téquila Avion Angjo 3BE s
Téquila Patron Silver 24€ S
Téquila Don Julio 1942 4¢l /70cl 43€/670€ %
Téquila Clase Azul Reposado 4¢l /70cl 48€/710€  ~
Rhum Eminente 21€
Gin Bombay Sapphire 22¢€
Vodka Beluga Noble 4¢l /70cl 23€/380€
Vodka Beluga Gold Line 4¢l /70cl 30€/470€
Johnnie Walker Blue Label 4¢l /70cl 36€/590€
Talisker 10 ans 25€
Royal Salute 21 ans 27€
Chivas Regal 25 ans 40€
Cognac Hennessy VS 25€
Cognac Hennessy X0 49€
BOISSONS CHAUDES
Café (Expresso, Décaféiné, Ristretto) 5€
Double expresso, Lait chaud, Citron chaud 8€
Café au lait, Cappuccino, Chocolat chaud 8€
Thé 8€

(Thé vert, Earl Grey, English Breakfast, Darjeeling,
Verveine bio, Tilleul, Menthe)

BOISSONS
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SUCETTES DE REBLOCHON CROUSTILLANTES, viande de beeuf des Alpes et ceuf mollet 29€

CARPACCIO DE BETTERAVE framboise et stracciatella 26€ g
TARTARE DE THON ROUGE, ponzu 34€ 2
BCEUF SAUTE A L’AIL et sésame grills, tartare de mangue 29€ i
CARPACCIO DE SER|OLE aux agrumes et fenouil 33€ §
CEUF COCOTTE, cepes poslss et copeaux de Beaufort, moillettes doignons confits 29€
CCEUR DE LAITUE AU KING CRABE, avocat et pamplemousse, vinaigrette miel et coriandre H4€

A PARTAGER

CROQUE-MONSIEUR GEANT, jambon et beaufort, salade maraichere truffée 49€
ASSIETTE FRU|T|ERE assortiment de 5 fromages locaux, salade maraichére et fruits secs 35€
BURRATA 2509, salade de tomates méli-mélo au basilic 39€
TARTINE CHAUDE AUX MORILLES et foie gras posls 55€
QUICHE AU BEAUFORT 59€
PIZZA A LA CREME DE TRUFFE 67€
SOUPES
TRADITIONNELLE SOUPE A L’OIGNON blanche et brune, mouillettes au Beaufort 32€
VELOUTE DE BUTTERNUT, noisettes torréfies et ceuf parfait 29€

HUITRES & CAVIAR

HUITRES SPECIALES N°3 GILLARDEAU 6 pieces 36€
9 pieces H2€

12 pieces 66€

CAVIAR KASNODAR «4 a francaise » de Madagascar Boite de 30 g 95¢€
Boite de 50 g 145€

Une liste d'allergénes est disponible sur demande.

ENTREES
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PASTA & TRADITION

LA TRADITIONNELLE TARTIFLETTE et salade maraichere 41€ %
LINGUINE AUX |?|STACH|§S ET BURRATA, tomates confites 43€ ‘;’
COQUILLETTES A LA CREME DE TRUFFE, Beaufort et jambon blanc 47€ é
RIGATONI 2 1a joue de beeuf braisée 44€ %

VIANDES
BELLE SALADE CESAR et poutet croustilant 11
LE§ PETITS TARTARES DE BCEUF, frites 43¢
COTE DE VEAU MILANAISE, linguine tomate, capres et citrons confits 49€
HOMEMADE CORADON BLEU, purée de pommes de terre, ketchup maison 39€
CCEUR D’ENTRECOTE D’ARGENTINE, veurre café de Paris, Gratin dauphinois 47€
BURGER QUICK'N’'TOAST DE BCEUF WAGYU, raclette et oignons frits, ketchup maison, frites 49€
BURGER CHICKEN CROUSTILLANT, cheddar et creamy spicy, fites 41€

POISSONS
DOS DE CABILLAUD fagon Fish and Chips, frites 43€
FILET DE LOUP AU FOUR, légumes verts, tomates confites, ail et basilic 45€
PATTES DE K|NS; CRABE au beurre a Iil, linguine tomate et bisque 67€
TURBO MEUN|ERE, beurre battu, aneth et capre, purée de pommes de terre 49€
VEGAN/VEGETARIEN
LEGUMES en tempura, frites 31€
VEGGIE BURGER, chou rouge et avocat 35€
A PARTAGER
EPAU LE D’AGN EAU CONFITE, boulgour aux olives et tomates confites 110€
VOLAILLE FERMIERE rstie entiere aux morilles, pommes de terre grenaille 130€
ACCOMPAGNEMENTS
Frites ou Purée ou Romaine rdtie creme de pecorino 12€ Légumes verts 14€ Aubergine a la parmigiana 15€
Frites au Reblochon 18€ Frites ou Purée a la creme de truffe 25€

Une liste d'allergénes est disponible sur demande.

PLATS
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ASSIETTE FRUITIERE 35€

Cing fromages de Savoie, mesclun de salades, fruits secs

s1dWOo? 801AI8S SOINF U 9] | XIid

ABONDANCE 13€
Abondance AOP Fermier
TERMIGNON 15€

Bleu de Termignon

TIGNES 15€

Persillé de Tignes

BEAUFORT 13€

Vieux Beaufort Chalet d'Alpage

SAVOIE 13€

Tomme de Savoie Fermigre
Tommette de Chevre aux Fleurs
Tommette de Brebis

Reblochon

Nos fromages sont affinés par Eric Mainbourg,
Les Caves d'Affinage de Savoie & Rognaix.

Les fromages sont des produits saisonniers |
Tenant compte du délai d'affinage, il se peut que certains soient parfois absents
du plateau et remplacés, nous vous prions de nous en excuser par avance.

Une liste d'allergenes est disponible sur demande.

FROMAGES
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COOKIE AUX PISTOLES DE CHOCOLAT, 7€

éclats de cacahuetes, glace vanille, chouchous cacahugte

PROFITEROLES AU CHOCOLAT BRULE, 18€ §
choux craquelin, praliné noisette, glace vanille, crumble panko s
TARTE MYRTILLES, 7€ §
fond de tarte amande myrtilles, compotée myrtilles, ganache Iégere chocolat blanc

SOUFFLE NOISETTE DU PIEMONT, 18€
praliné grain 5
MONT-BLANC, 7€ £
biscuit pain de Génes aux marrons, compotée cassis, créme de marrons au vieux rhum, glace yaourt §
TIRAMISU, 7€ %
coque en chocolat, biscuit au café, praliné pistache fleur de sel, mousse tiramisu =
MILLE-FEUILLE, 7€ §,
biscuit pain d'épices, ganache chocolat blanc, compotée de mangue et passion 5
NOS FRUITS GIVRES MAISON, a runité 18€

mangue, papaye, banane, ananas, clémentine, citron

A PARTAGER

PAIN PERDU NOCCIOLATA, 29€
glace noisette, fruits rouges
GLACE VANILLE MAISON, 39€
et ses toppings faits minute
ECHELLE A PARTAGER 80€

Assortiment de 5 desserts

COCKTAIL DESSERT

PORNSTAR PANNA COTTA 20€

Vodka Beluga Noble, Fruits de la passion frais, Vanille, Orgeat, Citron jaune, Lait clarifié

Une liste d'allergenes est disponible sur demande.
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