
Prix TTC en euros service compris - « L’abus d’alcool est dangereux pour la santé »

PRESSION Carlsberg
BOUTEILLE Carlsberg, IPA Brooklyn, 
San Miguel Fresca, 1664 Blanche
BOUTEILLE Skoll, Finnbara Dry

7€5€

7€

25cl

33cl
7€33cl

50cl

COCA COLA Classique, Zéro, Light, Cherry

COCA COLA Classique, Zéro, Light, Cherry 

FANTA, SPRITE, FUZE TEA,
TROPICO TROPICAL
FANTA, SPRITE, FUZE TEA
POWERADE, Cerise, Ice Storm                    

MONSTER ENERGY DRINK,
RED BULL

4€

5€47cl

30cl

BONNEVAL PLATE OU PÉTILLANTE 4€50cl

4€

5€47cl

30cl

6€
6€25cl

50cl

GRANINI
Pêche, Abricot, ACE, Ananas, Orange, Pamplemousse,
Poire, Pomme, Raisin, Tomate

THOMAS LE PRINCE, JUS DE SAVOIE
BIO : Pomme, Pomme Myrtille,
Pomme Framboise, Pomme Poire, Abricot

4€

7€

25cl

33cl

4cl 12€
WHISKY COCA - Whisky Balantines Finest
GIN TONIC - Gin Beefeater
VODKA ORANGE - Vodka Absolut
RHUM COCA - Rhum Havana Club 3 ans

COUPE DE CHAMPAGNE
G.H MUMM Cordon Rouge
G.H MUMM Cordon Rouge

10€
90€

180€

75cl 150cl

12€

MOJITO
Rhum Havana Club 3 ans, Citron Vert,
Menthe Fraîche, Sucre, Eau Gazeuse

APÉROL SPRITZ
Apérol, Vin Blanc Pétillant, Eau Gazeuse

CAMPARI SPRITZ
Campari, Vin Blanc Pétillant, Eau Gazeuse

FIREBALL
JÄGERMEISTER

4cl

12€
6€

CÔTES DE PROVENCE, Rosé
Château Peyrassol
Château Minuty, Rosé et Or

CÔTES DU RHÔNE, Blanc, Rosé
Cuvée La Folie Douce,
Domaine de Panéry
La Garuste, Domaine de Panéry

SAVOIE, Blanc
Chignin Bergeron
Vignoble de la Pierre Gérard Madoux
Apremont "Le Carnozet",
Domaine GG Bouvet

SAVOIE, Rouge
Gamay "Le Vignoble",
Domaine GG Bouvet
Mondeuse "Saint Barbe",
Domaine GG Bouvet

PAYS D’OC,  Rouge
Cuvée La Folie Douce,
Domaine de Panéry

35€

40€

30€

35€

40€ 90€
130€60€

6€

BONNEVAL PLATE OU PÉTILLANTE 8€75cl

12,5cl

6€

40€

30€

35€

12cl
75cl

150cl

5cl
2cl

WWW.LAFOLIEDOUCE.COM

PARTAGE TA FOLIE DOUCE EXPERIENCE !

2.50€
4.90€

5€
4€

4€

CAFÉ ESPRESSO
DOUBLE ESPRESSO
CAPPUCCINO
THÉS Grand Earl Grey, Breakfast,
Darjeeling, Vert à la Menthe
INFUSIONS Tilleul, Verveine, Verveine Menthe

Jus de fruits Verres de vins

Vins

Eaux minérales

Mixtes long drinks

Bières

Cocktails

Champagnes

Mignonettes

Boissons chaudes

Sodas
et boissons
énergétiques

PAYS D’OC,  Rouge
Cuvée La Folie Douce, Domaine de Panéry

CÔTES DU RHÔNE, Blanc, Rosé
Cuvée La Folie Douce, Domaine de Panéry

TARTE AU CITRON
PANACOTTA AUX FRUITS ROUGES
CRÈME BRULÉE
TIRAMISU
SOUPE DE FRUITS
MOUSSE AU CHOCOLAT

Les Desserts 9 €
90

6 €
90

9 €
90

ALL DAY LONG

COMMANDEET SELF SERVICEA L’INTERIEUR

ORIGINAL CHEESEBURGER
BEYOND BURGER (végétarien)
VIANDES À GRILLER
diots, poulet, pièce de bœuf, jambon à l’os
POISSONS À GRILLER
crevettes, poulpes, thon
PLAT DU JOUR
PLAT VÉGÉTARIEN

Les Hors d’oeuvre
13€

90BURRATINA
pesto, tomates et pain maison

CEVICHE DE POULPE
patates douces, oignons rouges et coriandre

POKE BOWL
fèves de soja, wakamé, mangue et thon

Les Plats 19€
90

GASPACHO 
de tomates au basilic

GREEN SALADE
brocolis, fèves de soja, cébette et huile de noix

PASTÈQUE FETA
olives de Kalamata, piment doux et menthe 

LÉGUMES CROQUANTS
tzatziki

PLANCHE
DE CHARCUTERIES OU FROMAGES

RILLETTES DE POULET
au piment d’espelette
HOUMOUS MAISON
citron confit, menthe et huile de sésame
TAPENADE D’OLIVES MAISON

Les Entrées

Les Grignotages

10€
90

1390
€

2 GARNITURES AU CHOIX :
légumes verts, frites, salade,
pommes de terre grenaille, riz, ratatouille

GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE 6 €
90

MARGHERITA
sauce tomate, mozzarella, basilic frais,
origan, huile d’olive

QUATTRO FORMAGGI
mozzarella, parmesan, gorgonzola, chèvre

LA BELLE ÉPICÉE
sauce tomate, mozzarella, saucisse
italienne, flocons de piments, sauge

LA VG
sauce tomate, aubergines, courgettes, poivrons

PROSCIUTTO
sauce tomate, mozzarella, prosciutto,
roquette, stracciatella

Les Pizzas 1890
€

Les Sucreries
GAUFRE
Toppings à volonté :
nutella, caramel, chantilly

CRÈME GLACÉE
(au lait de la ferme)
Vanille, Chocolat, Fraise, Framboise, Myrtille

GARLIC BREAD, ail et origan

L’ORIENTALE, mélange d’épices
orientales, zaatar, huile d’olive

Les Pizzettas 10€
90


