
BURGER MENU

BŒUF, OIGNONS ROUGES, CONFIT D’OIGNONS,
TOMATES, CORNICHONS, CHEDDAR, SAUCE KETCHUP
Beef, red onions, sweet onions, tomatoes, pickles, cheddar, ketchup

BŒUF, LARD, OIGNONS ROUGES, CONFIT D’OIGNONS,
TOMATES, CORNICHONS, CHEDDAR, SAUCE BBQ
Beef, bacon, red onions, sweet onions, tomatoes, pickles, cheddar, BBQ sauce

POULET, OIGNONS ROUGES, SUCRINE, PARMESAN, SAUCE CESAR
Chicken, red onions, salad, parmesan, cesar sauce

GALETTE VÉGÉTARIENNE, CHUTNEY DE MANGUE,
SALADE, SAUCE YAOURT & CORIANDRE
Veggie patty, mango chutney, salad, yogurt & coriander sauce

TOUS NOS BURGERS SONT SERVIS AVEC CHIPS ET COLESLAW
All our burgers are coming with chips and coleslaw

BACON CHEESEBURGER

CHEESEBURGER

CHICKEN CESAR BURGER

VEGGIE BHAJI BURGER

EXTRA SIDES

GAUFRES
NUTELLA
CHANTILLY
NUTELLA CHANTILLY

FRUIT 3.90€

20
€
90

FRITES
COLESLAW MAISON
ONION RINGS

PIZZAS 20
€
90

CHIPS / CRIPS
BARRE DE CHOCOLAT
BARRE DE CÉRÉALES

SNACKS

8.90€

8.90€

3.90€
3.90€

8.90€

3.90€

SERVICE AU COMPTOIR

8
€
90

CHOOSE YOUR TOPPINGS

CRÈME, OIGNON CONFIT, POMME DE TERRE, JAMBON FUMÉ, REBLOCHON
Cream, onion confit, potato, smoked ham, reblochon

SAVOYARDE

SAUCE TOMATE, FIORDILATTE, ANCHOIS, OLIVES, CAPRES, TOMATES CERISE
Tomate sauce, fiordilatte, anchois, olives, capres, tomates cerise

NAPOLITAINE

SAUCE TOMATE, FIORDILATTE, TOMATES CERISE, STRACCIATELLA, PESTO
Tomate sauce, fiordilatte, cherry tomatoes, stracciatella, pesto

MARGHERITA

4 FROMAGES
CRÈME, FIORDILATTE, PARMESAN, GORGONZOLA, RICOTTA
Cream, fiordilatte, parmesan, gorgonzola, ricotta

CRÈME, SAUMON FUMÉ, CAVIAR DE HARENG, CAPRES, ANETH
Cream, smoked salmon, herring caviar, capers, dill

NORDIQUE



SERVICE DE 9H À 19H30 ET 20H30 LE MERCREDI, JEUDI & VENDREDI
FROM 9AM TO 7:30PM AND TO 8:30PM WEDNESDAY,THURSDAY & FRIDAY

Prix TTc en euros, service compris / All taxes included. Prices in euros

BOISSONS

« L’abus d’alcool est dangereux pour la santé » / « Alcohol abuse is dangerous for health »

PÊCHE, ABRICOT, ACE, ANANAS, ORANGE,
PAMPLEMOUSSE, POIRE, POMME, RAISIN, TOMATE

APEROL SPRITZ, CAMPARI SPRITZ

COUPE DE CHAMPAGNE
G.H MUMM GRAND CORDON
G.H MUMM CORDON ROUGE

BONNEVAL PÉTILLANTE / PLATE

JUS & NECTARS DE FRUITS BOUTEILLES

COCKTAILS

EAUX MINÉRALES

SODAS & BOISSONS ÉNERGÉTIQUES

BIÈRES & CIDRE

VINS

BOISSONS CHAUDES

CHAMPAGNES

5€

50cl 5€

25cl 12€

40€

25€ 50€

50€

100€

100€ 200€ 400€

60€ 120€ 240€ 480€

6€

SODA : PEPSI Regular, PEPSI Zéro, OASIS Tropical,
LIPTON ICE TEA Pêche, Framboise, Citron vert Menthe
ORANGINA, SCHWEPPES Tonic, Agrumes
SODA                          45cl

REDBULL ENERGY DRINK                 25cl

GATORADE Cool Blue, Red Orange           50cl

5€

6€

CARLSBERG Pression
PICON OFFERT

25cl

33cl

50cl 150cl 20€8€ 100cl 14€5€

SAN MIGUEL FRESCA Bouteille
1664 BLANCHE / BROOKLYN IPA Bouteille

33cl

33cl

8€

SKOLL, FINNBARA DRY Bouteille 33cl 8€

CAFÉ ESPRESSO, DÉCAFÉINÉ
DOUBLE ESPRESSO, DOUBLE DÉCAFÉINÉ
CAPUCCINO, GRAND CAFÉ, CAFÉ AU LAIT, CHOCOLAT
VERRE DE VIN CHAUD
IRISH COFFEE
THÉS Earl Grey Breakfast, Darjeeling, Vert  à la menthe
INFUSIONS Tilleul Verveine, Camomille

3€
5€

6.50€
6€

12€
5.50€
5.50€

12cl 12€
75cl 125€
150cl 250€

25cl 12€
COCKTAIL CHEF MIXOLOGISTE
ST-GERMAIN SPRITZ

25cl

12cl 37,5cl 75cl 150cl 300cl 600cl

12€

8€
8€

8€

GIN BEEFEATER
VODKA ABSOLUT
RHUM HAVANA
WHISKY BALLANTINE’S FINEST

LONG DRINKS
4cl 12€

4cl 12€
4cl

20cl

4cl

4cl

12€
12€

25cl

VIN FOLIE DOUCE
ROUGE AOP Côtes du Rhône
BLANC IGP Côteaux du Pont du Gard
ROSÉ IGP Pay d'Oc / IGP Cévennes
MOUTON CADET
ROUGE / BLANC AOC Bordeaux
GRIS-BLANC GERARD BERTRAND
ROSÉ IGP Pays d'Oc                                   
CHÂTEAU PEYRASSOL
ROSÉ Côtes de Provence     

SERVICE AU COMPTOIR
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